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IV. Spezielle ana ly t i sche  Methoden. 

1. Auf  L e b e n s m i t t e l ,  G e s u n d h e i t s p f l e g e ,  H a n d e l ,  In  d u s t r i e  

und L a n d w i r t s c h a f t  bez f ig l i ehe .  
Von 

L. Griinhut. 

Zur Bestimmung des Kaliumbichromats in der Milch, der es 
zuweilen behufs Konservierung von eingelieferten Proben zugesetzt wird, 
bedient sich G o u ~ r e 1) eines anderweitig sehr bekannten jodometrisehen 
Verfahrens. Die Asche yon 5 g  Milch wird mit 20 bis 25 cc Wasser, 
sowie mit 3 cc 10-prozentiger Kaliumjodidl6sung und 4 bis 5 cc reiner 

Salzsaure versetzt. Das sich ausscheidende Jod wird mit etwa 1/5 o- 
normaler Natriumthiosulfatl6sung titriert. 1 Mol Thiosulfat entspricht 
1/s Mol Bichr0mat. Das Thiosulfat wird zweckm~fsig gegen 50 cc einer 

0,2-prozentigen LSsung yon chemiseh reinem Kaliumbichromat ein- 
gestellt. Die angegebenen Reagenzienmengen genilgen noeh zur Unter- 
suchung yon Milch, die 4 bis 5 g Bichromat im Liter enthglt. 

Die kolorimetrische Bestimmung der Salizyls~ure in l~ahrungs- 
mitteln wird h~ufig durch die Farbenreaktion der vorhandenen 
Gerbstoffe mit Eisenchlorid empfindlich gestSrt. F. T. H a r r y  und 
W. R. M u m m e r y ~) vermeiden diese Schwierigkeit durch ein Ver- 
fahren, welches darauf beruht, dass Bleitannat in J~tzalkalien unl~slich, 
Bleisalizylat aber darin leicht 15slich ist. 50g  der Probe werden, 

eventuell nach vorherigem, bei alkalischer Reaktion auszufiihrendem 
Entgeisten, mit wenig Wasser und 15 bis 20 cc Bleiessig versetzt. 
Man macht nunmehr mit etwa 25 c c  ~Normal-Natronlauge alkalisch, 
ffillt auf 300 cc auf und filtriert. 200 cc des Filtrates s~uert man mit 
Salzs5ure an, filtriert wenn n6tig und ~thert dreimal aus. Aus den ver- 
einigten Atherauszagen wird der Ather abdestilliert, dann wird der Rackstand 
in wenig verdanntem Alkohol gelSst. Die L6sung wird auf 100 cc auf- 
gefallt und in bekannter Weise kolorimetrisch mit Eisenchlorid 
gepraft. 

Das Verfahren tier Prfifung des Weines auf  Fluor yon 
Ch. B l a r e z  3) hat L. V a n d a m  4) in einigen Punkten abge~ndert. 

i) Comptes rendus 146, 291. 
~) The Analyst 80, 124. 
3) Vergl. diese Zeitschrift 45, 456. 
4) Bulletin des travaux de la socidt~ de pharmacie de Bordeaux 47, 272. 
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l~ach ihm muss die baryumsulfathaltige, das Fluor enthaltende Asche 
bei Anstellung d e r  Atzprobe vor dem Zusatz der Sehwefelsi~ure mit 
zwei Tropfen Wasser versetzt werden. Dieser Zusatz soll in manchen 
F~tllen unbedingt unerlgsslich sein; wahrseheinlich dient er zur Zer- 
setzung yon Borfluorid oder Siliziumfluorid. 

Die Xtzprobe wird in der yon B l a r e z  beschriebenen Weise aus- 
geftlhrt, insbesondere wird der angegebene Ktihler beibehalten. Nur 

bringt V a n d a m  auf den Rand des Tiegels einen Kautschukring und 
legt auf diesen erst das Uhrglas, das er im iibrigen nieht mit Karnauba- 
wachs, sondern mit Paraffin iiberzieht. Die Erhitzung des Tiege]s, in 
dem die Atzprobe angestellt wird. gesehieht auf dem Wasserbad. 

Uber die Ftlrbung des Marsalaweines beriehtet G. P o s e t t  o 1). 
Der echte Marsala wird hergestellt dureh Yerschnitt des nach dem ge- 
wOhnlichen Kelterungsverfahren aus Marsalatrauben gewonnenen Weines 
mit 3 bis 5 o o eingekoehtem 
gespritetem stlssem Most. Er 
als Charakteristikum geltende 
des Weines und dem tiefen 

an Stelle yon echtem Marsala 
¥olumen weissen sardinisehen 

>>Ka,ramelin<, gefiirbt sind. 

Most und 6 bis 7 o]~ >>sifon¢, das ist 
verdankt seine eigenartige, dem Kenner 
Farbe dem Misehton aus dem Goldgelb 
Braun des Mostes. b{euerdings kommen 
Yersehnitte yon solehem mit dem gleiehen 

Weines geringster Qualit~t vor. die mit 
Dieses Karamelin ist ein Gemisch zweier 

Teerfarbstoffe: S~turegelb und Bordeaux S. 
~ber  die Best immung des organisch gebundenen Phosphors and 

Schwefels in Vegetabil ien maeht A. S t u t z e r  2) Mitteitungen. Zu- 
hi~chst wird behufs Bestimmung des G e s a m t p h o s p h o r s  und  Ge -  
s a m t s e h w e f e l s  die Substanz (5g)  dutch Kalziumnitratschmelze s) 
aufgeschlossen. Die Sehmelze wird in der tibiichen Weise untersucht. 
Will man in einer Schmelze beide Bestandteile bestimmen, so 10st man 
die gesehmolzene Masse in Salzs~ture, macht mit Ammoniak neutral und 
dann mit Essigsaure sauer. Hatte man eiserne Tiegel verwendet, so 
ist der gesamte Phosphor als Eisenphosphat ausgeschieden; will man 
sicher gehen, so setzt man vor der Zugabe yon Ammoniak einige 
Tr0pfen Eisenchloridl~isung hinzu. In der Ausscheidung wird die Menge 
der  Phosphors~ture (nach dem Molybd~nverfahren), im Filtrat d ie  
Schwefelsi~ure bestimmt. 

1) Zeitschrift d. allgem. 5sterreich. Apotheker-Vereins 48, 729. 
~) Biochemische Zeitschrift 7, 471; vom Yerfasser; eingesandt. 
8) Vergl. dicse Zeitschrift 4:7, 186. 


