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Bei der Bestimmung der  Versei fungszahl  in Fe t ten  empfiehlt 

bL R u s t i n g 1 ) ,  an Stelle der iiblichen alkoholischen Kalilauge eine 

L(isung yon Kaliseife und Kaliumhydroxyd in starkem Alkohol zu be- 

nutzen. Hierdurch sollen nicht nur die St6rungen vermieden werden, 

welche darch das Dunkelwerden der Lauge beim Aufbewahren bedingt 

sind. sondern es soll auch die ¥erseifungsdauer bedeutend abgekfirzt 

werden kOnnen. Zur Bereitung dieser Lauge 16st man eine ffir 1 1 

Normallauge gent~gende Menge Kaliumhydroxyd in etwa der g]eichen 

Gewichtsmenge Wasser. Nach tier Abkiihlung setzt man etwa 3/41 ab- 

soluten Alkohol zu und filtriert nach einigen Stunden ab. Dann gibt 

man etwa 140g Oliven61 hinzu, schfittelt einige Zeit kr~tftig, bis Kliirung 

eingetreten ist, und liissl bis zum ni~chsten Tage stehen. Das zugesetzte 

Oli ven61 ist alsdann v611ig verseift; man ftillt nunmehr mit absolutem 

Alkohol zu 1 l auf und erhi~lt so die gebrauchsfertige, ungefi~hr 1/2-nor- 

male Lauge. Behufs Bestimmung der Verseifungszahl erhitzt man etwa 

1 g des zu untersuchenden Fettes mit 25 ccm Lauge fiber kleiner Flamme 

3 Minuten zum Kochen. Sorg~ man daffir, dass das Sieden nieht zu 

heftig wird. so ist jegliche Kiihlung entbehrlich. 

Zum Nachweis und zur Bestimmung yon Wollfett in Seifeu 
kann der fibliche Weg zur Bestimmung des Unverseifbaren durch Aus- 

scht~tteln mittels Athers oder Petrolathers nicht eingescblagen werden, da 

die seifen der Wollfettsiiuren in diesen L(~sungsmitteln erheblich l(islich 

sind. J. K o c h s  2} benutzt deshalb folgendes, einem frfiher yon 

W. H e r  b i g  3) angegebenen, nachgebildete ¥erfahren. Er verseift eine 

gewogene Menge der aus Lanolinseife abgeschiedenen Fettsauren mit 

aikoholischer Kalilauge, verdtinnt mit Wasser, versetzt mit Kalzium- 

chloridl0sung, von der er emen lJberschuss yon etwa 10U/o verwendet, 

filtriert, w~scht den Niederschlag mit 5-gradigem Alkohol aus, trocknet 

ihn bei mCiglichst niedriger Temperatur im Vakuumexsikkator wenigsteus 

48 Stunder. und extrahiert ihn alsdann mit Azeton. Das gewonnene 

Extrakt  entspricht den Alkoholen des Lanolins; yon ihnen sind nach 

K l e i n s c h m i d t  im Lanolinum purissimum 41,9°/0 enthalten. Diese 

Alkohole 16sen sich leicht in der doppelten Menge Essigsaureanhydrid 

and bilden nach dem Erka]ten kristallinische Ausscheidungen, die die 

1) Zeitschrift f. Unters. der Nahrungs- u. Genussmi~tel 15, 728. 

~} Apotheker-Zeitung 1906, S. 18; durch Pharm. Zentralhalle 4:7, 382. 

) Vergl. diese Zeitsehrift 87, 704. 


