
[Zei t schr .  i Unte rsu¢hun  g 112 N .A.  Brodriek-Pit tard,  |d. Nahr.- u. Genui imit te t .  

Vergleichende Priiflmg einiger K~sefettbestimmungsmetho- 
den mit besonderer Beriicksichtigung eines abge/inderten 

Extraktionsverfahrens. 
Von 

Dr. 1~. A. B r o d r i c k - P i t t a r d .  

(Mit~eilung aus der Schweizerischen Milchwir tschaf t l iehen und Bakterio- 
logischen Ansta l t  Liebefeld-Bern. Vorstand:  Prof. Dr. tL Burri.) 

[Eingegaugen am 28. Seplember 1914.] 

In der Jahresversammlung 1913 des Schweizerischen Vereins analytiseber Che- 
miker in Luzern unterzog O. A 11 e m a n n 1) die bekannteren Fettbestimmungsmethoden 
ffir K/~se einer kritischen Betraebtung und berichtete ferner fiber eine in unserem 

Laboratorium ausgearbeitete Abi~nderung der alien So xh le t ' -  
schen Extraktionsmethode. Dieses abge/inderte Verfahren ist zur 
Feststellung seiner Brauchbarkeit mit der Methode yon S c h mi d- 

~ ~ B o n d z y n s k i ,  m i t d e r v o n R a t z l a f f  empfohlenenAb~nderung 
letzterer und mit der :Methode yon G e r b e r - v a n  Gu l ik  ver- 
glichen worden. Das ErgebIAs dieser Untersuchungen bildet den 
Inhalt dieser Arbeit. 

Der Gang des abgeiinderten Extraktionsverfahrens sei der 
Vollst~mdigkeit halber an dieser Stelle noch einmal kurz ange- 
fiihrt; im fibrigen verweise ieh auf den erw/ihnten Berieht~ in 
welchem auch die bei diesem Verfahren zur Verwendung kommende 
Apparatur (siehe lJeistebende Abbildung) n/iher beschrieben wird. 

1--5 g fein verriebener K~ise (je nach dem Fettgehalt) 
werden in der gl/isernen I-Iiilse abgewogen und im siedenden 
Wasserbade mit 20 ecru 20--25°/o-iger Salzsiiure aufgeschlossen. 
Sodann wird die tliilse abgekfihlt, ~ui]ellieh gereinigt und in den 
]~xtraktionsapparat gebracht, t~ach dem Hineinbringen des kleinen 
Trichters in die Hfilse wird das Salzs/iure-Fettgemisch mit einem 
FettlSsungsmittel ausgezogen, das LSsungsmittel verdunstet und 
das Fett gewogen. Die Dauer der Extraktion ist natfirlich ab- 

~ I hiingig yOn der Fettmenge ; beispielsweise konnte bei Reihenunter- 
suchungen, bei 1,5 g angewandter K~isemasse, festgestellt werden, 
dal~ siimtliches Fett aus der Salzs~iurelSsung innerhalb 2 Stunden 
vollst~indig ausgezogen worden war. Eine Extraktionsdauer yon 
2I/~ bis 3 Stunden dfirfte daher wohl in den meisten Ffi.llen als 
genfigend zu betrachten sein. Die diesbezfiglichen analytisehen 
Belege sind bereits in der erwiihnten Arbeit verSffentlicht worden. 

Von ganz besonderer Wichtigkeit bei der Fettbestimmung ist u. E. das LSsungs- 
mittel ffir das Fett; gerade in dieser Hinsicht liegen nun noch verh/iltnism/if~igwenig 
Untersuchungen vor, die wegleitend dienen konnten. Aus dlesem Grunde fiihlten wir 
uns veranlai~t, einige diesbezfigliche Feststellungen zu machen. 

~) :Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und Hygiene, verttffent~licht 
vom Schweiz. Gesundheitsamt 1913, ~, Heft 4. 
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Es sind nach der beschriebenen Extraktionsmethode vergleichende Fettbestim- 
mungen einerseits mit Ather und andererseits mit einem Gemisch von gleichen Teilen 
Ather und Petrol~ither (Sdp. 3 0 - - 5 0  °) ausgeffihrt worden. D a  yon verschiedenen 
Seiten sine Zugabe yon 5 ~ 1 0  ccm Alkohol  zu dem -~ther-Petrol~ithergemisch emp- 
fohlen wird, sind in einer weiteren Versuchsreihe 5 ccm Alkohol  in die Einsatzhfilse 
gegeben worden. 

Die Analysenergebnisse sind in Tabelle I zusammengestellt. 

Tabelle I. 

Ar~ des Kases 

Emmentaler K~ise 

Italbfet~kitse . 
Tilsiter . . . . .  

Ather 

Extraktionsmittel 

:(ther-Petrolather 

33,91% ; 38,96 % 
33,00 , ; 38,17 ,, 
34,73 , ; 34.73 , 
32,47 ~ ; 32~59 ,, 
82,50 , ; 32,47 
30,89 ,, ; 30.73 
13,12 , ; 13,12 , 
26,63 ~ ; 26,68 , 

~ther-Petr, l~ther 
+ Alkohol 

33.43 % ; 83,38 % 
3:~,79 , ; 3?,72 , 
33,96 , ; 34,10 
32,08 , ; 32,06 
31.9J, , ; $2,10 , 
2~,9¢ , ; 30,34 , 
i2,47 , ; 12,72 , 
2b,02 , ; 25,28 ,, 

33,14%; 33,18 %~) 
32,03 , ; 30,52 ,~) 
34,32, ; 34,61 , 
32 32 ,, ; 32,23 , 
32.33 , ; 32,22 
30,66 , ; 30,~5 
11,0~: ~, ; 13,11 ,) 
25,89 , ; 26,05 , 

Ehe ich zur Betrachtung dieser Ergehnisse iibergehe, mSchte ich vorausschicken, 
dM~ die um durchschnittlich 0,5°/o niedr;geren Werte  der_Ather.Petrol~ther-Extraktion 
gegeniiber der Extrakt ion mlt  reinem ~_ther es wiinschenswerL maehten, die naeh der 
R a t z l a f f ' s c h e n  Annahme durch Petrol/~ther ausgeschiedenen Substanzen zu unter- 
suehen und wenn mSglich zu identifizieren. 

Zu diesem Zwecke wurden 10() g Emmentaler  Kfise mit 20 °/0-]ger Salzsiiure a'uf- 
geschlossen und im K a t z ' s c h e n  Extrakt ionsapparat  mlt PetrGliither so lange ausge- 
zogen, bis eine weitere zweiffigige Kontrol lexlraktion kaum wiigbare Mengen yon Fet~ 
ergab. Bei der hierauf folgenden dreistiindigen Extraktion mit ~ the r  wurden etwa 
0,25°/o eines Riickstandes erhalten, der sehr schnell erstarrte. Durch Behandeln mit 
~_ther konnte das so gewonnene Ext rak t  in einen leicht ]Sslichen Teil und in Spuren 
eines weniger leicht 15sliehen Teiles getrennt werden. Dieser letztere Antei l  wurde 
wegen der /iul~erst geringen Menge vernachl/~ssigt. Der in Ather  leicht ]Ssliche Teil 
zeigte unter dem Mikroskop reins Nadeln, die zum Teil zu Gruppen verwachsen 
waren und sich mit Schwefelsi~ure un,! etwas Jod-JodkaliumlSsung violett bis blau- 
violett f/~rbten2). Der Schmelzpunkt lag zwischen 147 und 150 °. Die Krystal le  
waren leicht 15slich in Alkohol,  Chloroform, Ather  und beinahe unlSslich in Petrol- 
/ither und einem Gemisch yon ~ ther  und Petrol/~ther. Eine ger]nge Menge yon 
letzterem LSsungsmittel genfigte, um aus der ~therischen LSsung die Substanz aus- 
zufi~tlen; dutch Zugabe yon Alkohol  entsmnd wieder vollkommene LSsung. AlIe  diese 
Befunde deuten darauf hin, daft diese Substanz zum gr5/~ten Tell aus Cholesterin 
besmhen diirfte, und best/itigen die Angabe yon M. N i e r e n s t e i n 3 ) ,  welcher im 

~) Bei den Kasen 1 und 2 dieser Tabelle wurde mit gleichen Teilen A.ther, Pe~rol~ther 
und Alkohol extrahier~. 

~) A b d e r h a 1 d e n, Bioehemische Arbeitsmethoden 2, 251. 
3) The Transformation of Proteins into fats during ripening of Cheese. Proc. of the 

Roy. Soc B. Vol. 83. 
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Cheddark~ise gleichfalls 0,250/0 Cholesterin nachgewiesen hat. Von A. B 5 m e r  l) 
und yon A. K i r s t e n  2) sind quantitative Bestimmungen des Rohcholesterins in Milch- 
bezw. Butterfett durchgefiihrt worden. Ersterer land bei 7 Proben Butter im Mittel 
0,351°/o Cholesterin und letzterer bei Anlat~ einer Untersuchung des Einflusses der 
Lactationsperiode und des Alters der Kfihe auf den Rohcholesteringehalt des Milch- 
iettes bei 70 Analysen im Durchschnitt 0,4230/0. 

Da nun andererseits Cholesterin in Alkohol leicht 15slich ist, so lassen sich die 
Ergebnisse der dritten Versuehsrelhe ganz zwanglos erklfiren. Die prozentuale Fett- 
zunahme bei Alkoholzusatz~ gegeniiber der Bestimmung mit J~ther-Petrol~ther, ist 
zweifelIos darauf zuriickzuffihren, dat~ das durch den Petroli~ther herabgesetzte LSsungs- 
vermSgen des Athers durch Zugabe yon Alkohol zum Tell wieder, hergestellt worden 
ist. Infolgedessen werden Zahlen erhalten, die sich denen der Extraktion mlt reinem 
A-ther n~hern. Dieser die Fettausbeute begiinstlgende Einflul~ des Alkohols geht 
auch aus der Arbeit von H. H 5 f t  3) hervor. Dieser Autor hat an der Hand von 
20 Fettbestlmmungen im K~ise nach dem abge~inderten S c h m i d - B o n d z y n s k i ' -  
schen Verfahren, d. h. also bei der Extraktion mit _~ther-Petroliither, festgestellt, dab 
durch Zusatz yon Alkohol eine Mehrausbeute yon durchschnittlich 0,19 °/0 Fett er- 
halten werden konnte. 

Bei der Extraktion unter Zusatz yon Alkohol daft abet nicht aul~er Betraeht 
gelasseu werden, da~ dieses LSsungsmittel unter Umst~nden eine Esterifizierung der 
im K~se vorhandenen Fetts~uren herbeifiihren kann. Diese Ester sind bei der zum 
Trocknen des extrahierten Fettes n5tigen Temperatur zum Tell flfichtig und verur- 
saehen hierdurch ungenaue Ergebnisse; daffir sprechen die niedrigen Analysenzahlen 
der K~ise 1 und 2 in der dritten Reihe der Tabelle, ebenso die nicht fibereinstim- 
menden Ergebnisse bei Halbfettk~ise. 

Die Extraktion mit J~ther ergibt dagegen stets gut fibereinstimmende Werte und 
die beste Fettausbeute. Dies ist aueh ohne weiteres verst~ndlieh, wenn man die 
LeichtlSsliehkeit des Cholesterins in Ather beriicksichtigt. 

Da Cholesterin ein Bestandteil des Rohfettes ist, so ergibt sich aus obigen Be- 
trachtungen, dal~ nur die Extraktion mit ~ther allein ohne Petroli~ther und ohne 
Alkohol richtige Werte fiir das Rohfett ergeben kann. In der Literatur wird zwar 
verschiedentlich die Anwendung yon ~ther nicht empfohlen. So finder R i t tha  u s e n 4), 
dad bei der Bestimmung des Fettes in der Milch durch Extraktion mit ~_ther eine 
Substanz mit in LSsung geht, die er, ohne genauere Untersuehungen angestellt zu 
haben, ffir Dextrin halt; auch L i e b e r m a n n  u n d  S z ~ k e l y  ~) geben Petroliither den 
Vorzug. R a t z l a f f  6) endlich empfiehlt ein Gemisch von Petroliither und J~ther, und 
zwar aus dem Grunde, weil ersteres LSsungsmittel Substanzen, die vom ~ther auf- 
genommen werden, wieder auszuscheide~ vermag. Zu dieser Annahme ist er zweifel- 
los dureh  Angaben anderer Forscher veranlal~t worden, denn aus seinen Unter- 
suchungen ist nichts ersichtlieh, was seine Ansehauungen rechtfertigen wiirde, indem 
er keine Feststellungen fiber die Wirkungsweise der beiden Extraktionsmittel mac]ate 

1) Diese Zeitsehrift 1898, 1, 90. 
'~) Diese Zeitschrift 1902, 5, 838. 
3) Chem.-Zei~g. 1910, 84, 1343--1344. 
~) Jour. f. prakt. Chem. 1877, 15, 348. 
5) Zeitschr. f. anal. Chem. 1893, 82, 168. 
s) Mi]ehzeitg. 1903, 32, 65. 
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und auch unter lassen hat,  seine Ab/ inderung  mit  dem urspr t ingl ichen Verfahren  zu 
verglelchen. 

Zieht  man aber  nun in Erw/igung, dal~ durch A n w e n d u n g  eines Gemlsehes  yon 
Ather-Petrol~i ther  oder yon Petrol~.ther a l le in  die Mi tbes t immung des Cholester ins  ver- 
hindert"  wird, so folgt, da~ die A n w e n d u n g  von Petroli~ther zu niedrige Wer t e  fiir 
das  Rohfe t t  ergeben mul~. Die  Beigabe  yon AlkohoI  zu dem Ext rak t lonsgemiseh  
vermag zwar die Ergebnisse  im giinst igen Sinne  zu beeinflussen, doch dfirfte seine 
A n w e n d u n g  wenig zweckmiii~ig sein und unter  Umst i inden  ungenaue  Ergebnisse  ver- 
anlassen.  

Im weiteren Ver lauf  dieser Arbei t  s ind nun die Ergebnisse  des abge/inderten 
Ex t rak t ionsver fahrens  mit  ~Xther mit den Ergebnissen  des R a t z l a f f ' s c h e n ,  des 
S c h m i d - B o n d z y n s k i ' s e h e n  u n d  des G e r b e r - v a n  G u l i k ' s e h e n  Verfahrens  ver- 
gIichen worden. 

In  der Tabe l le  I I  sind die mi t  dem abge/~nderten Ex t rak t ionsver fahren  und der 
R a t z 1 a f f ' schen  Methode erhal tenen Ergebnisse  zusammengeste l l t .  

Tabelle II. 

Abgei~n dertes Verfahren nach R a t z 1 a f f 1) 5 Art  des K~ises Extraktionsverfahren 
1 2 1 2 3 4 

Emmentaler Kfise 

Tilsiter . . . . .  
RoquefoIt . . . .  

33,91%; 33,96 % 
34,73 ~ ; 34,73 , 
32,47 ~ ; 32,59 , 
32,50 ~ ; 32,47 , 
30,89 , ; 30,73 , 
13,12 , ; 13,12 
26,63 , ; 26,68 , 
37,00 , ; 36,96 

33,01%; 32,59 % ;  32,64%; 32,76% 
33,17 , ; 33,14 , ; 33,12 , : 33,46 , 
32,56 , ; 32,32 , ; 32,66 , ; 32,35 , 
32,58 , ; 32,24 , : 33,50(?); 32,47 , 
30,64 , ; 30,64 , ; 30,14 , ; 30,89 , 
12,52 , ; 12,12 ~ ; 11,30 , ; 12,58 , 
26,21 ~ ; 26,59 , ; 26,46 , ; 26,80 , 
36,78 , ; 36,77 , ; 37,01 , ; 37,13 , 

Beim Vergle ich  dieser Zahlen bemerk t  man, dab  mi t  einigen Ausnahmen  das 
R a t z I a f f ' sehe  Verfahren  niedrigere Wer te  l iefert  als das  Ext rak t ionsver fahren .  Dies 
erkl i i r t  sich zum Tel l  durch die verschiedene LSs l ichke i t  des Cholesterins,  zum Teil  
aber  durch die A p p a r a t u r  bezw. die Arbeitsweise.  

Bei der  Fe t t be s t immung  der  K~ise 1 und  2 ist  die Pipette,  mit  weIcher die 
J ~ t h e r - P e t r o l ~ t h e r - F e t t l S s u n g  abgehoben wurde,  nicht  naehgespi i l t  worden. Diesem 
U m s t a n d  diirften die niedr igen Ergebnisse  bei diesen K~seproben  zuzuschreiben sein, 
denn, wie schon R e u c h l i n  und  R a c h e l  2) nachgewiesen haben,  h interble ibt  nach 
dem Abfl iessen der Fe t t l6 sung  an der inneren W a n d  der P ipe t te  eine gewisse Menge 
yon Fet t ,  welches erst  dutch das Nachwaschen  ent fernt  werden kann  und  mit  der  
H a u p t m e n g e  des zu bes t immenden Fe t t e s  vereinigt  werden sollte. E ine  andere Fehler-  
quelle l iegt  in der Konzentra~ionsi~nderung der Fe t t lS sung  in der Pipet te ,  die beim 
Aufsaugen  erfolgt  und die sehwer zu vermeiden ist. Daraus  ergibt  sich, dal~ die ge- 
fundene  Menge  F e t t  hSher is t  als  die tatsi ichlich im Ex t rak t ionsmi t t e l  gelSst ent-  
haltene.  Des  weiteren kann  man daraus  fo lgern ,  dal~ sieh die beiden Fehlerque l len  

1) Extraktionsapparat  nach Ri  e t e r  (Knierohr). 
~) Diese Zeitschrift 1918, 26, 20. 
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gewissermai~en ausgleichen kSnnen  und so anni ihernd richtige W e r t e  ergeben. Die  
genann ten  FehlerqueUen sind bei dem abge~inderten Ext rak t ionsver fahren  nicht  vor- 
handen.  

Die  Ergebnisse  der  vergleichenden Bes t immungen  nach dem abgdinder tem E x -  

traktion sverfahren un d n ach dem Verfahren  yon S c h m i d - B o n d z y n s k i und  G e r b e r -  
v a n  G u l i k  sind in Tabel le  I I I  zusammengefal~t :  

Tabelle lII. 

Art des Kiises 

Emmentaler K~tse I . 

.... 

I Abgeandertes 
Extraktionsverfahren 

Verfahren nach 
S c b m i d -  

B o n d z y n s k i  

Verfahren nach 
G e r b e r -  

v a n  G u l i k  

32,78 % ; 32,66 % 
32,84 . ; 32,71 , 

32,68 ~ ; 32,89 
32,74 ~ ; 32,77 
32,60 . ; 32,°0 . 

32,06 % ; 32,66 % 
32,46 . ; 32,04 . 
31,84 . ; 32,46 .~ 
31,98 ~ : 32,31 
32.36 . ; 32,47 , 

33,5 % ;  33,5% 
33,2 ~ ; 33,0 , 
33,6 , ; 33.2 , 
83,4 ~ ; 33,2 . 
33,1 ~ ; 33,0 

32,75 % 32,~2 % 33,3 % 

I 32,00%; 31,83% 
3t,89 , ; 31,91 , 

Emmentaler K~se l I  . 31,82 . ; 3t.87 
31,79 , ; 31,9~ 
31,85 . ; 31,72 . 

Mittel [ 31.86 % 
m 

Emmentaler Kiise III 32,69 . ; - -  

Mittel 32,72 % 

24,97 % ; 25,21% 
25,03.  ; - -  

~5,o7 % 

Frischer Kiisebruch . { 

31,49 % ; 3i,64 % 
31,34 ~ ; 31,82 ,, 
31,44 , ; 31,64 , 

31,30 , ; 31,46 . 
31.51 . ; .~1,48 . 

8~,51% 

32,12% ; 32,22 % 
32fl5 . ; - -  

32,23 % 

9 ,21%;  8,97% 
8,93 , ; - -  

9,04 % 

Romadurkiise 

31,5 % : 32,0 % 
31,8 ~ ; 3 2 , 0 .  
31,8 ~ ; 31,9 . 
31,5 ,, ; 32,1 . 
32,0 . ; ,~1,7 . 

31,8~ % 

33 ,2%;  33,7% 
3.~,3 . ; - -  

83,4 % 

26,3 % ; 26,2 % 
26,0 , ; - -  

26,2 % 

10 ,0%;  lO,4% 
10,2 . ;  - -  

10,2% 

Mittet 

{ 

Mittel 

9 ,77%;  9,68% 
9.61 , ; - -  

9,69 % 

Wie  aus dieser Zusammens te l lung  ersichtlich ist, erglbt  das nach A l l e m a n n  
abge~inderte Ex t rak t ionsver fahren  hShere Wer te  als das Verfahren nach S c h m i d -  
B o n d z y n s k i .  Dieser  Befund  erkli ir t  sich zum Tei l  aus Fe t tve r lus ten  infolge des 
Unter lassens  des :Nachspfilens der Pipette,  zum Tell  nach W i n  d i s c h  1) dadurch, dal~ 
in der salzsauren LSsung  der K{isemasse eine nicht  unbetri ichtl iche Menge  _~ther 

bleibt, der seinerseits eine nicht za  vernachl{issigende Menge  Fe t t  in LSsung  h{ilt. 
U m  dies nachzuprf ifen,  wurde das S c h m i d - B o n d z y n s k i ' s c h e  Verfahren zu- 

niichst genau nach Vorsehri f t  durchgeffihrt ,  wobei bis auf  1 - - 2  ccm ..~ther-FettlSsung 
abpipetf iert  wurde;  darauf  wurde die R6hre  nochmals  mit  A the r  angefiillt ,  geschfit telt  

1) Arb. a. d. Kais. Gesundheitsamt 1898, 14, 506--600. 
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und zentrifugiert. Diese Extraktion ergab nun stets mehr Fett als sieh nach dem 
Ergebnis der ersten Extraktion in den 1 - -2  ccm Ather-FettlSsung berechnen liet~. Die 
Differenz der gefundenen und der berechneten Menge Fett ist also das in der Salz- 
siiure zuriickgebliebene Fett, welches durch Ather in LSsung gehalten wird. Addiert 
man diese Menge Fett zu derjenigen der ersten Extraktion, so stimmen die so er- 
haltenen Zahlen gut mit denen des Extraktionsverfahrens fiberein, wie aus den in 
Tabelle IV zusammengestellten Belegen hervorgeht: 

Tabelle iV. 

Verfahren nach S c h mid- B o n d zyn ski Abge~ndertes 
gersuch 

1. Extraktion 2. Ext~aktion Summe Extraktionsverfahre,l 

a 30,57 % 0,28 % 30,85 % 30,99 % 
1 b 30,80 ~ 0,12 ,, 30,92 , - -  

2 b 
3oA2 % 
30,59 , 

0,39 % 
0,26 ,, 

30,81% 
30,85 , 

30,76 % 
30,62 

Diese Fehlerquelte kann man mitteIs des Extraktionsverfahrens gut vermeiden, 
da stets neue Mengen yon Ather durch die aufgeschlossene Kiisemasse streichen. 

Die nach dem G e r b e r - v a n  Gu l ik ' s chen  Verfahren gefundenen Zahlen er- 
geben meistens etwas zu hohe Werte. 

Obwohl das Verfahren nach S c h m i d - B o n d z y n s k i - R a t z l a f f  zurzeit sehr 
viel benutzt und letzthin auf dem VI. Internationalen Milchwirtschaftskongrel~ in Bern 
neben dem S m e t h a m'schen Verfahren als ,,Standardmethode" empfohlen worden ist, 
diirfte es doch nicht tiberfifissig gewesen sein, auf die prinzipiellen Fehter, welche 
demselben anhaften, hinzuweisen. Vielleicht gibt die vorliegende Mitteilung Anregung 
zu weiteren Arbeiten in dieser Richtung, sodai~ zu horiZOn ist, dal~ mit der verall- 
gemeinerten Erkenntnis der Grundlagen der Weg zu einem wirklich guten, auch vom 
wissenschaftlichen Standpunkte befriedigenden, einheiflichen Kiisefettbe~timmungsver- 
fahren geebnet wird. 

[Tber die Fiehe'sehe R e a k t i o n  i n  Mischhonigen. 
Von 

Dr. O. Lilning.  

Mi~te i lung aus der N a h r u n g s m i t t e l a n t e r s u c h u n g s s t e l l e  an der Herzogl .  
T e c h n i s e h e n  Hochschu l e  in Braunschweig .  

(Vorstand: Geb, ]~edizinalrat Prof. Dr. Beckur t s ,  Leiter Dr. O. Ltining.) 

[Eingegaugen am 5. Oktober 1914.] 

Gegen ein Honigversandgeschiift in einer Stadt des I-Ierzogtums Braunschweig 
liefen w~thrend der letzten Jahre mehrfach bei der Staatsanwaltschaft Anzeigen wegen 
Honigverf~ilschung mittels Invertzuckers ein, welche alle vornehmlich darauf ful~ten, 


