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Zum Schlusse soll noch auf eine Erscheinung an Konservendosen hingewiesen
werden, die oft falsch gedeutet wird, nimlich auf wieder verlotete Anstichstellen der
Dose, Frither mag es wohl vorgekommen sein, daB bombierte Dosen angestochen
und nach dem Eindriicken von Boden und Deckel wieder verlotet wurden. Behauptungen,
dal auch heute noch so etwas vorkommt, sind in das Gebiet der Fabel zu ver-
weisen. Nun werden aber wieder verltete Anstichstellen in der Tat beobachtet.
Diese sind aber das Zeichen einer ganz normalen Fabrikation. Man packt némlich
groBe Schinken in Dosen, verschlieBt diese und evakuiert sie durch ein Stichloch im
Deckel. Dann wird das Loch verlotet und die Dose sterilisiert. Dieses in Grof-
schlichtereien Hamburgs viel verwendete Verfahren gestattet, die Sterilisierzeit ab-
zukiirzen und somit eine bessere und festere Qualitit des Fleisches zu erhalten.

Melnikerweine.
Von
Adjunkt F. Cernf.

Mitteilung aus dem Ono-pomologischen Laboratorium der Landwirtsch.-
physiologischen Versuchsstation bei der K. K. Bohmischen Technischen
Hochschule in Prag,

[ Eingegangen am 5. Februor 1913.]

Von dem Weinbau Bohmens, der etwa 640 ha umfaBt, fillt dem Gebiete von
Melnik etwa die Hilfte zu. Melnik, eine mit dem Schlosse der Fiirsten von
Lobkowicz an dem Zusammenfluf der Elbe und Moldau liegende Stads, erinnert
durch ihre Lage an einige Rheingegenden und ist durch ihre Weine beriihmt geworden.
Am meisten wird daselbst der blaue Burgunder angebaut, der vom Kaiser Karl IV
aus Frankreich eingefiihrt und in der Umgegend von Melnik angepflanzt wurde und
sich sehr gut akklimatisierte, da er hier #hnliche Vegetationsbedingungen vorfand, wie
in Frankreich. Die Lage ist weniger nordlich, der Boden sebr kalkreich mit Planer-
kalkuntergrund, und die atmosphérischen Niederschlige sowie die durchschnittliche
Temperatur weichen von denen Burgunds nur wenig ab. Aufler den blauen Burgunder-
trauben werden von den roten Rebsorten noch* Portugieser und St. Laurent, von den
weiBen Riesling, Traminer und Sylvaner kultiviert. Melniker Burgunder ist ein granatroter,
feiner, gewiirz- und bukettreicher, wegen seines (Gerbstoffgehaltes sehr geschiitzter Wein.
Von weilen Weinen ist Riesling bukettreich, aber in manchen Jahren reift er nicht
vollkommen aus. Der Traminer wird als bukettreich und feurig bezeichnet.

Die in der Tabelle (8. 488—489) angefiihrten Weine sind naturrein, einwandfreien
Betrieben entnommen. Gepriift wurden die Weine aus den Kellern des Fiirsten
Friedrich von Lobkowicz in der ersten Hilfte des Februar 1912, alle iibrigen
Weine anfangs April bis Ende Mai 1911, Da die Weine verschiedenen Jahrgiingen
angehoren und von verschiedenen Lagen stammen, ist auch ihre Zusammensetzung
sehr verschieden.
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Der Alkoholgehalt schwankt bei den Rotweinen zwischen 6,73 (Portugieser
1909) und 9,70 g (Burgunder 1911), bei den WeiBweinen zwischen 7,26 (Sylvaner 1905)
und 9,92 g (Riesling 1908).

Der Extraktgehalt ist bei den meisten Weinen sehr hoch und bewegt sich
bei den Rotweinen zwischen 2,07 (Burgunder 1909) und 3,82 g (Burgunder 1910), bei
den WeiBweinen zwischen 1,71 (Traminer) und 2,68 g (Riesling 1908). Der Ex-
trakt war in allen Fillen zuckerfrei mit Ausnahme des ,,Chateau Melnik* (Schaum-
wein), bei dem der Zuckergebalt (nach Abzug von 0,1) 2,8 g in 100 cem betrug.

Der Glyceringehalt bei Rotweinen sinkt zur niedrigsten Grenze 0,65 bei dem
Burgunder aus der Weinbauschule und erreicht seine gréBie Hohe 1,12 g bei dem
Burgunder 1907; bei Weillweinen ist der niedrigste Gehalt 0,80 bei Riesling 1910 und
der hochste 1,24 g bei Riesling 1908. Das Alkohol-Glycerin-Verhidltnis steigt
von 100:7 bis 100:14. Der Durchschnitt fiir die Rotweine ist 100: 11, der fir
WeiBiweine 100 : 10.

Die" freie S#ure schwankt bei Rotweinen zwischen 0,48 (St. Laurent
1908) und 0,84 g (Burgunder 1910), bei Weilweinen zwischen 0,46 (Riesling
aus der Weinbauschule) und 0,67 g (Riesling 1908). Die fliichtige S#ure
verbleibt bei den Rotweinen innerhalb der Grenzen 0,04—0,13 g, bei den WeiBweinen
zwischen 0,05 —0,10 g.

Die Mineralstoffe bewegen sich bei den Rotweinen zwischen 0,182 (Bur-
gunder 1909) und 0,392 g (Burgunder 1910), bei den WeiBweinen zwischen 0,142
{Traminer 1911) bis 0,220 g (Sylvaner 1905); die Durchschnittszahl fiir Rotweine
ist 0,273 g, fir WeiBweine 0,172 g. Dem Verhiltnis von Mineralstoffen
zu Extrakt = 1:10 entsprechen die meisten Weine. Der Phosphorsiuregehalt
der Asche ist sehr hoch und #ibersteigt in zwei Féllen 20%0. Die Alkalitdtszahl
ist in vier Féllen zu niedrig (3,4—4,8) und steigt im Hochstfalle bis zu 10,0.

Der Schaumwein ,,Chateau Melnik* wird hier nicht in Betracht gezogen. Er
wird aus dem blauen Burgunder in den Kellern des Fiirsten Friedrich von Lob-
kowicz in drei Sorten: 1, trés sec (trocken, wenig siil), 2. sec (trocken, siifler) und
3. demi-sec (halbtrocken, sehr sii8) nach der franzdsischen Methode durch Gérung
in Flaschen bereitet. In seinen Eigenschaften ist er jeder besseren franzdsischen
Champagnermarke gleich.

Melnikerweine erzielen gute Preise; es wird die Flasche (0,85 1) je nach der
Traubensorte und Qualitit mit 1,60—3 Kronen bezahlt. Der Schaumwein ,,Chitean
Melnik* wird zu 5 Kronen verkauft.
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Melniker
Extrakt (indirekt)| _ |

: nach | ‘G

a?:;egﬁl Traubensorte | g0 |atkohol Abuug Avae | 3

No. Weinkellerei und Gowi ilt Gesamt- .ﬂiilcch-- er el

Inkellerelen Jahrgang ewic tigen | Jrelen |

von Sanren Siuren
g in 100 cem
L. {Pring Ferdinand von Lob_! Burgunder 1903] 0,9932 | 842 | 2,45 | 1,99 | 1,91 | 0,94
___|{ kowicz, Unt.- Befkowic. l
3. } 1904| 0,9587 | 9,20 | 2,34 | 193 | 1,8 | 0.88
3. Joset Victorin, Mglnik » 1904] 0,9970 | 7,80 | 2,68 | 2,12 | 1,96 | 0.96
4 }Prinz Ferdinand von Lob-{ . 1905( 09981 9,56 | 231 | 1811 1,72 | 0,89
5 kowiez ; 1907| 0,0960 | 849 | 2,68 | 218 10 | 0.98
8. Josef Victorin " 19071 09978 | 7.66 | 2,84 | 223 | 212 | 1,12
7.| Frivz Ferdinand von Lob-| 1908] 0,0965 | 8,84 | 2,94 | 2,30 | 2,34 | 0,85
8. Fﬁ"StkEO‘gjﬁfz“cﬁéﬁ’;i’]’; Lob- | 1908} 0,9957 | 9,56 | 2,99 | 255 | 241 | 097
9, = Verein der hshmischen { » 1908] 0,9951 « 870 | 2,52 | 2,06 | 1,98 | 1,11
o, Gastwirte ; 1909] 0,0936 | 856 | 2,07 | 161 | 153 | 01
11. }Prmz Perdinand von Lob-{ , 1909 09973 | 7,73 | 273 | 226 | 2,19 | 0,97
[ER kowiez ) 1010 1,0021 | 7,46 | 3,82 | 3,08 | 2,98 | 0,90
8. Josef Victorm , 1010] 0,9979 | 821 | 807 | 2,49 | 2,44 | 1.02
14, | First F“ﬁgrv‘;gz von Lob- , 1911] 0,9951 | 9,70 | 2,89 | 252 | 240 | 1,00
15,| Wein- und Obstbauschule , 9| 09940 | 939 | 247 | 188 | 1,74 | 0,65
16. Portugieser 1907| 0,9982 | 8,07 | 3,10 | 255 | 248 | 0,87
17. HPrinz Ferdinand von Lob-l n 1908 0,9991 821 | 3,38 | 287 | 281 | 0,94
i8] kowicz S . 1909 0,9974 | 6,73 | 2,39 | 1,92 | 1,85 | 0,i6
19, lSt. Lauvent 1908] 0,9963 | 8,49 | 2,16 | 2,37 | 2,28 | 0,18
0.1 . 1900] 0,9967 | 746 | 2,47 | 1,95 | 1,89 | 0,89
. Melniker
1.| Foust F”ﬁﬂg%‘z von Lob- | piocling 1907 | 0,9929 | 856 | 1,89 | 1,35 | 1,25 | 0,85
2, Josef Victorm » 1908 | 0,9940 | 9,92 | 2,68 | “2,18 | 2,01 | 1,24
g | Frst Friﬁﬁ:;?fzwn Lob- , 1910 { 09934 | 9,13 | 228 |- 1,70 | 1,61 | 0,80
) : 5 9 [0,9912 | 949 | 1,79 | 1,42 | 133 | 0,82
h }We““ und Obstba“s"h“]e{ Traminer 3 | 0.9921 | 8,63 | 1,71 | 152 | 124 | 0,83
.| Frst Friedrich von Lob- , 1911 | 09919 | 898 | 1,79 | 139 | 1,82 | 0,84
7 Josef Vietorin Sylvaner 1905 ] 0,9954 | 7,26 | 2,05 | 1,50 { 141 | 0,96
g | Fiwst Friedrich von Lob- | g1 000 1911 | 09928 | 9,18 | 207 | 1,57 | 151 | 095
9 | Wein- nnd Obstbauschule Labin?) ? 09933 | 842 | 1,94 | 1,46 | 1,38 | 0,98
Fiirst Friedrich von Lob- |,,Chiteau Mé&lnik*
10. edich s soey | 10028 1052 | 507 | — | — | 115

1) Weiigekelterle blane Burgunder.
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Rotweine.

Weinsiiure . = o= o2 g |3
Freio A Fliich- 318" | Stick- | Mine- (8 O 81 22| 2 |3
Séiure _ [kalisehe| yoo. | tige | .07 | stoff | ral- s222l2 2" 8 g2
Gesamt-| freie Egz:n stein | Sdure S;ug]re X 6,25 | stoffe EEZ = % s & 5
bundene % g és E’_ ) Q?( é i
g in 100 cem S| | &g o | =
0,54 | 0,15 0 0,10 | 0,07 | 0,06 | 0,46 | 0,28 | 0,270 | 2,24 |8,3| 1511 | 0 | 11
049 | 018 | 0 | 008 | 0,13 | 0.06 | 041 | 0,23 | 0,200 1,85 |9.2| 12,75 10 |11
0,72 | 0,16 Y 043 ; 0,04 § 013 056 | 0,29 ; G,246| 1,15 47 — -+01 12
0,59 | 0,13 0 0 0,16 | 0,07 | 0,50 | 021 | 0,226 1,92 | 84| 1538 0| 9
058 [ 019 0 | 0,04 | 019 0,06 | 050 | 0,26 | 0,258 1,96 | 7,6 10,46| -0 | 11
0,72 | 019 0 0,15 | 0,06 | 0,09 | 0,61 — 10284 1,30 |48 — 401 14
0,60 | 0.18 0 0 0,22 | 0,04 | 055 | 049 | 0,306 2,28 | 7,2 18,96 | — 0.4° 9
0,58 | 0,14 0 0,03 0141 0,11 | 044 | 0,37 | 0,292| 2,00 |68 1507) -0 | 10
0,54 | 0,18 0 0,10 | 0,10 | 0,07 | 0,46 | 0,25 | 0,286| 1,36 |58 1837| 0| 13
054 [ 017 | 0 | 0,08 | 0,10 | 0,07 | 046 | 0,14 | 0,182 | 1,36 | 7,4 12,61 | +0,2| 10
0,54 | 0,17 0 0,06 | 0,14 | 0,06 | 0,47 | 0,34 | 0,283 2,20 {7,7| 16,89 | 0 | 12
0,84 | 0,18 0 0 0,23 | 0,04 | 0,79 | 0,50 | 0,392 | 3.40 |86 16,10 -}-0 | 12
0,63 | 0,19 0 0,06 | 0,16 | 0,08 | 0,58 | 0,55 | 0,292| 1,76 16,3 2271 | 40 | 12
049 | 0,18 0 0051 016 0,10 087 | 0,19 | 0,266 1,88 | 7,00 16,30 | —0,1| 10
0,73 © 0,12 0 0 0151 0,11 | 0,59 | 0,28 | 0,246 2,04 |83 — +0 7
0,6,‘2 0,21 0 0,02 | 023 | 0,06 | 0,55 | 0,21 | 0,268| 2,28 |8,5| — 40 11
0,567 ‘ 0,17 0 0 022 | 0,056 051 | 0,18 | 0,366 2,96 |80 583 0 |12
054! 0,18 0 0 0,23 | 0,06 | 047 | 0,17 | 0,292 236 |8,0 1834 | 0 | 11
0,48 | 0,17 0 0 022 | 0,07 | 0,40 | 0,35 | 0,308 | 2,52 |81 18,50 0 | Y
0,58 | 0,21 0 0,03 ] 0,22 0,06 | 0,52 0,16 | 0,249 2,32 | 9,7, 11,52| -0 | 12
Weikweine.
0,64 | 0,23 0,056 | 0,08 0,12 ‘ 0,07 | 0,54} 0,38 | 0,170 1,20 | 7,1 20,24 | —0,1| 10
067 | 024 012 | 0,10 | 0,03 | 0,10 { 0,56 | 040 | 0,190 0,84 |4,4{ 1582| 4-0 | 12
062 | 0,20 0,02 0,11 | 0,08 0,07 | 0,58 0,30 | 0,171} 1,20 {7,0/ 19,88 —0,1] 9
046 | 0,16 | 0,02 | 0,09 | 0.05 | 0,06 | 0,37 | 026 | 0.146| 088 |62, 829 -0 | 9
0,47 | 0,15 0 0.09 | 007|007 | 039 | 6,26 | 0,168} 148 |87 — 1-+0,1]10
0471 0,25 | 008 | 0,10 | 0,09 | 0,05 | 040 | 0,15 | 0,142| 1,16 |81| 1522|—02]| 9
0,64 | 0,17 | 006 | 007 | 0,06 | 0,07 055 | 0,19 0220 075 34 — <013
056 | 024 0011 012 0,14 | 005 050 | 0,25 | 0,155 1,55 |1,0| 13,19| —0,1] 10
0,56 | 0,17 0 0,08 { 0,11 | 0,07 | 0,48 | 0,22 | 0,188| 1,12 15,9 — -0 |1l
0,57 | 0,21 | 0,07 008 | 007 | 009 051 | 0280170/ 096 |56 — |—15|—



