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IV. Spezielle analytische Methoden.

1. Auf Lebensmittel und Gesundheitspflege beziigliche.
Von

L. Griimhut.

Nachweis von Ziegenmilch in Kuhmileh. Unter «Milch» schlecht-
hin versteht man mnach twbereinstimmender Meinung nur Kuhmilch;
Mileh anderer Tiere (Ziegen, Schafe, Eselinnen usw.) ist entsprechend
deutlich zu benennen., Die Unterscheidung der Ziegenmilch von der
Kuhmilch gelingt nicht aufgrund ihrer chemischen Zusammensetzung,
denn beide stehen in dieser Beziehung einander ausserordentlich nahe?),
wenn auch vielleicht bei ersterer das spezifische Gewicht des Sernms
etwas hoher zu sein scheint. Auch nehmen bei Ziegenmilch die Gehalte
an Trockenmasse und an Fett wihrend des Winters, wohl infolge
Trockenfitterung und fortschreitender ILaktationsperiode, zuweilen er-
heblich zu,

Einen Unterschied fand F. Schaffer?) in der Farbe des Fettes;
das der Ziegenmileh ist, auch bei Griinfiitternng im Sommer, vollstindig
farblos, das der Kuhmilch stark gelb. Die Verschiedenheit zeigt sich
u, a. in der Farbe der Fettschichten bei der Fettbestimmung nach
Gerber. DasVerfaliren versagt im Winter bei Heufiitterung, wihrend
deren auch das Fett der Kuhmilch nur schwach gefirbt ist; auch ge-
stattet es nicht die Erkennung von Mischungen der beiden Milch-
arten,

Mehr verspricht ein von R. Steinegger?) beschriebener Unter-
schied im Verhalten des Kaseins der Kuhmileh und der Ziegenmilch
gegen konzentrierte Ammoniakfiissigkeit, auf den er folgende Arbeits-
weise grindet. Man misst in 2 Proberdhrchen von gleicher Gestalt und
Grosse in das eine 20 ccmm Kuhmileh, in das andere 20 ccm der zu
untersuchenden Probe ab, versetzt mit 2 cem konzentrierter Aminoniak-
flissigkeit (D. 0,91) und Dbringt beide Glaser in ein Wasserbad von
50°® . Sind nach einer halben Stunde in beiden Glisern Fettschicht
und Serum gleich beschaffen und scharf von einander abgegrenzt, so
ist das Vorhandensein von Ziegenmilch unwahrscheinlich. Ist hingegen
bei der zu untersuchenden Milch keine oder nur eine ditnne und un-
scharf abgegrenzte Fettschicht vorhanden und ist das Serum mehr oder .
minder mit Eiweissgerinnsel durchsetzt, so kaun man auf das Vorhan-
densein von Ziegenmilch schliessen. Vergleicht man das Aussehen der
Probe nach zwei- bis dreistindigem Stehen mit demjenigen bekannter
Mischungen, so kann man Schlisse auf die Menge der der Kuhmilch
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zugesetzten Ziegenmilch ziehen. Fir derartige quantitative Ermittlungen
empfahl -Steinegger') spiter, die Mileh™ zuvor in ‘einem Ikleirien
Handseparator zu entrahmen und die Probe mit der so gewonnenen, nicht
aehr als 0,3 0/, Fett enthaltenden Magermilch -ahzustellen, -

Das Verfaliren ist auf Kolostrum oder Ixolostrhmhaltige Mischungen,
auf Mileh von kranken Tieren, auf abnorme Milch und auf l\hlch, che
dlter als 24 Stunden ist, mcht anzuwenden,

J.Pritzker?) bat Steinegger’s Arbeitsweise insbesondere nach
der quantitativen Seite hin vervollkommnet. Statt der Proberohrchen
benutzt er Albuminimeter der von A.Schmid?®) angegebenen Art.
Es sind das unten konisch verengte Schleuderrshrchen, deren konischer,
5 cem fassender Teil in 1/, com eingeteilt ist, und ‘deren oberer zylin-
drischer Teil Marken bei 10, 11, 20 und 22 cem trigt. In ein solches
Albuminimeter bringt man etwas melr als 22 ccm Mileh und zentrifugiert
5—10 Minuten lang bei 1400 Umdrehungen in der Minute. Danach
werden die Robrechen aus der Zentrifuge genommen, und man entfernt
nunmehr die aufgestiegene Rahmschicht durch eine Schleuderbewegung.
Zu 20 cem derart entrahmter Milch setzt man 2 com Ammoniakflussigkeit
{D. 0,91). schitttelt gut durch und stellt eine halbe Stunde in ein lkon-
stantes Wasserbad von 459 C. Dapn wird wiederum 3 Minuten lang
bei 1400 Umdrehungen in der Minute zentrifugiert. Bei 8-—16 Stunden
alter Mileh ergeben sich dann folgende Niederschlagsmengen: :

Reine Mischungen von Kuhmilch mit Reine
Ziegenmilch  g5po 300/ 20—150/y 10—59), Ziegenmilch Kuhmilch
812 cem 4 b com etwa 8 com etwa 1—2 com 1—0,4 cem 0 cem

Die Gerinnungsfiligkeit des Ziegenmilchkaseins mit Ammoniak ist
Pbei 24 Stunden alter Milch zuweilen nichit mehr da, und die Probe
versagt dann; mit 1°/,, Formol konservierte Ziegen- und Kuhmilch
zeigt jedoch nach 24, 48 und 60 Stunden noch das gleiche Verhalten
wie frische Milch., So lange keine umfassenderen Erfahrungen tber das
Verhalten der Milch kranker Kithe vorliegen, empfiehlt Verf in den
Fillen, in denen die Probe Verdacht auf Ziegenmilch ergibt, noch Stall-
;plobennulch zum Vergleich heranzuziehen.

Die ,,Aldehydzahl®, bezw. der Formolstickstoffgehalt der Mllch
R. Steinegger?) bestitigte, dass Milch durch Formaldehydzusatz in
zweifacher Beziehung veréindert wird: Die Gerinnmng durch Lab wird
herabgesetzt, die Aziditit der Milch hingegen erhoht. Man glaubte
bisher, letztere Erscheinung darch eine enzymische Oxydation des For-
maldehyds zu Ameisensiiure erkliren zu diirfen; das trifft jedoch nach
Steinegger nicht zu, er zeigt vielmehr, dass es sich um dieselben
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