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wurde dasselbe am 4. October 1875 der Quelle entnommen. Luft- 
temperatur = 130 C . ;  Wassertemperatur = 1l0 C. 

10.000 T h .  Wasser ergaben = (10 Liter) 6.1185 Liter freie Eoh- 
lensaure bei O0  C. und 0.760 M. Barometerstand. 

Es unterliegt keinem Zweifel, dass der Kalkgehalt des Mortels 
in erster Zeit auf die Bestandtheile des Wassers einen Einfluss haben 
wird. Es wird dieses schon dadurch bethatigt, dass das Innere des 
Brunnenschachtes, soweit das Wasser reicht , mit einern gelbbraurien 
Niederschlag bedeckt worden ist, der durch die Einwirkung des Kal- 
kes auf das kohlensaure Eisenoxydul hervorgerufen wurde. Auch die 
Analyse deutet darauf hin,  insofern das Wasser, vor der neuen Fas- 
sung, 3.2644 doppeltkohlensaures Eisenoxydul enthielt, wohingegen 
i n  dem Wasser nach der neuen Fassung nur noch 0.0242 nachgewie- 
sen werden konnten. Auch ist der Kalkgehalt von 1.7380 vor der 
Passung auf 2.2680 nach der neuen Brunnenfassung gestiegen. Die 
erhebliche Vermehrung des doppeltkohlensauren Natrons von 12.8090 
auf 19.6761 und die des Chlornatriums von 0.3438 auf 2.5437 ist nur 
der Abhaltung der siisswasserquellen zuzuschreiben. 

Das Birresborner Mineralwasser ist demnach, abgesehen von sei- 
nem bedeutenden Lithiongehalt, als ein k d f t i g  wirkender, alkalinischer, 
magnesiareicher Sauerling LU bezeichnen, desseii rnedicinische Wirkuiig 
darch den Lithiongehalt noch bedeutend vermehrt wird und diirfte in 
mancheii Fallen Vichy and L3ilia uollstiindig ersetzen. 

Die Mittheilungen iiber die Bevtaiidtheile des ockerartigen Quel- 
lenabsatzes behalte ich mir vor. 

C o l n ,  den 23. October 1875. 

9. H. Vo hl:  Vorlaudige Notiz: ,,Eierconserven" betreffend. 
(Eiugegangeu ain 31. Dcccmber 1575.) 

Schorl scbit cinigeu Jahren komnien Eierconserven im Elandel ror, 
welche einen Zusatz ron Chlornatrium oder Rohrzucker enthalten und 
sowoh1 zu kulinarischen , wie auch x u  technischen Zwecken Verwen- 
dung finden. 

Durch den Zusatz freinder Stoffe, welcher zwischen 1 2  und 36 pCt. 
variirt, ist der Consament niemals sicher beziiglich des eigentlichen 
Werthes dieser Fabrikate, wenn nicht besondere Werthbestimmungeri 
vorher vorgenommen werden. Es mag dieses die Ursache sein, wa- 
rum die meisten Fabriken, welche mit Zusatzen arbeiten, nicht pro- 
speriren. 

I n  jiingster Zeit konimen Eierconserven aus der Fabrik von B. 
v. E f f n e r  in Passau im Handel vor, welche keinen fremden Zusatz 
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haben und nur durch einfnches Eindampfen im Vacuum und nach- 
heriges Pulverisiren dargestellt sind. 

Die Fabrik liefert drei verschiedene Fabrikate: Conserve des 
g a n z e n  E i e s ,  des E i d o t t e r s  und des E i w e i s s e s .  

Die beiden ersten Fabrikate sind eln Eellgelbes, weisses Pulver, 
welche, mit kaltem Wasser tusammengebracht, Emulsionen bilden, die 
alle Eigenschaften des frischen Eies resp. Eidotters besitzen. Das 
couservirte Eiweiss ist ein glasnrtiges, sandiges, schwsch gelb gefarb- 
tes Pulver, welches sicti in 1au.suarrneni Wasser fast vollstlndig auf- 
16st und alsdann alle Eigenschaften des frischen Eiweisses zeigt. 
Sarnnitliche Fabrikate kijnnen als Nahrungsniittel resp. ZU kulinari- 
schen Zwecken unbeschranhte Verwendung finden. Die Eidotter- und 
Eiweiss-Conserve kiinnen auch vortheilhaft zu technischen Zwecken 
resp. bei der Handschuhlederbereitung und beirn Zeugdrack u. s. w. 
wrwendet  werden , wie die damit angcstellten Versuche zur Geniige 
dargetban haben. Einen speciellen Berioht werde ich dieserhalb in 
den betreffenden Fachzcitschriften folgen lassen. 

Die chemische Analyse der E f f n e r 'schen Eierconserven ergab 
die vollstiindige Abwesenheit aller fremden Zumischungen. 

100 Gewichtstheile euthielten : 
Comerve des 

galmen Eies. Eidotters. Eiweisseb. 

W a s s e r  bei 100OC. f l i i c h t i g  6.2900 4.7500 7.0000 
A s c b e  (Salze) . . . . . 3.6338 2.6100 5.1545 
0 r g a n i s c  h e ,  

90.0770 92.6400 87.8155 
100.0000 100.0000 100.0000. 

verbrennliche 

-~ Substanz und Verlust 

Ferner enthielten 100 Gewichtstheile, bei 1000 C. getrocknet: 
Conserve des 

yamen Eies. Eidotters. 
I n  A l k o h o l  l i i s l i c h e  B e s t a n d t h e i l e  -14.0744 50.1422 
I n  C a n  a d o 1  (Petroleumbther) 1 a s l i c h e  

B e  s t a n  d t l i e i l  e . . . . . . . . 6.7400 7.1175 
A l b u m i n  und 

V i t e l l i n  ( . . . . . . . . , 45.3156 1 40.u008 

96.1300 97.1605 
Asche und Verlust . . . . . . . . 3.8700 2.8395 

- 

___ ~~~~~~~ 

- - . __ - . 
160.0000 100.000. 

Fir die Beurtheilurig der Iteinheit i i r d  Giite der Conserve des 
ganzen Eies und des Eidotters ist die Menge der in hlkohol nnd 
Canadol loslichen Substanz maassgebend. Selbstverstiindlich darf die 
Wasser- und Aschenbestimmung nicht vernachliissigt werden. 

C61n, den 20. December 1875. 


