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Reterate .  

Allgemeine analytische Methoden und Apparate. 
E. Rupp:  U b e r  e i n e  e i n h e i t l i c h e  U r s u b s t a n z  fi ir  A c i d i m e t r i e  

u n d  A l k a l i m e t r i e .  (Chem.-Zeitg, 1907, 31, 9 7 - - 9 8 . ) -  Verf. empfieMt den yon 
R i m b a c h  Ms Urtitersubstanz zur Einstellung yon Norma]s~uren vorgeschlagenen 
Borax auch zur Einstellung yon l~ormal]augen, da Borax wie Borsiiure naeh 
J S r g e n s e n  in glycerin- (mannit-) haltiger LSsung unter Anwendung yon Phenol- 
phtalein als Indlkator dureh Alkalilauge oder Barytwasser scharf titrierbar ist. Eine 
BoraxlSsung erfordert auf Glycerinzusa~z ebensoviel Normallauge zur S£ttigung, als 
sie ohne Glycerin Normalsi~ure erfordert. Bei Anwendung yon Glycerin ist dessen 
etwaiger S~uregehalt zu berficksichtigen: 10 ccm Glycerin werden mit Phenolphtalein- 
15sung und etwa 5 ccm Wasser versetzt, mit Lauge eben sichtbar angerStet, dann 
10--20 ccm lho-BoraxlSsung (19,11 g durch Umkrystallisieren gereinigter, an der 
Luft getrockneter Borax im Liter) zugefiigt und mit Lauge his zur RStung titriert. 

G. Sonntag. 
H. Mastbaum: A u f s c h l i e l T k o l b e n  ffir s to l~ende  S u b s t a n z e n .  (Chem.- 

Zeitg. 1901, 31, 329.) - -  Das StoiTen des kochenden Sehwefels~iuregemisches beim 
Aufschlie~en you Diingemitteln, Pflanzenstoffen, Erden zur Stiekstoffbestimmung 
nach K j e l d a h l  riihrt racist yon der Gegenwart yon Sandk6rnern her. Hicrgegen 
kann man sich schiitzen, wenn man einen Kolben verwendet, an dem man in der 
Zone des unteren Drittels eine kleine Ausbuehtung angeblasen hat. Wenn das 
Stolen beginnt, so l~i~t man die SandkSrner sich in der AusstMpung sammeln, 
dreht dann den Kolben ein wenig um seine Achse, soda~ man die Fliissigkeit mSg- 
lichst klar erh~lt, und kocht die Aufschliel~ung zu Ende. G. Sonntag. 

Ill. A. Rouch~se:  N e u e s  V e r f a h r e n  z u r  A m m o n i a k b e s t i m m u n g .  
(Journ. Pharm. Chim. 1907, [6] 25, 611--617.) - -  Verf. benutzt die Bildung you 
Hexamethylentetramin aus Ammoniak und Formaldehyd zur Bestimmung des Am- 
moniaks in Sahen. Bei ~berschul~ yon Formaldehyd wird die durch 20°/o-iges 
Formaldehyd in Freiheit gesetzte S~iure mit I/lo N.-~atronlauge zuriicktitriert unter 
Verwendung yon Phenolphtalein als Indikator. Eine Korrektur mu~ jedoch ange- 
bracht werden, wail die Ammoniaksalze auf den Indikator hemmend einwirken; diese 
Korrektur betrgtgt 0,1 ccm 1he N.-Lauge fiir 3 ccm einer 1Ao N.-AmmoniaklSsung, 
bei geringem Gehalt der LSsung an Ammoniak. Es diirfen tiberhaupt nur sehr ver- 
diinnte LSsungen zur obigen Titration verwendet werden; saure LSsungen sind vor- 
her zu neutralisieren. Dieses Verfahren kann sowohl zur Bestimmung des nach 
K j e l d a h l  gewonnenen Ammoniaks bei der Bestimmung des Gesamtstickstoffs ver- 
wendet werden, als auch des Harnstoffs nach F o l i n  und des Ammoniaks im Harn, 
wobei die Anwesenhek des Harnstoffs nicht stSrt. A. JBehre. 

E. Bourquelo t :  ~ b e r  d e n  : N a c h w e i s  d e r  S a c c h a r o s e  iri d e n  
P f l a n z e n  m i t  H i l f e  y o n  I n v e r t i n .  (Arch. Pharm. 1907, 245, 164--171.) - -  
Das Verfahren zum Nachweise der Saccharose in Pflanzen beruht auf der hydroly- 
sierenden Wirkung des Invertins, der yon anderen Zuckerarten nur noch die Raffinose, 
die Gentianose und die Stachyose unterliegen. Zur Gewinnung eines von anderen Enzymen 
freien Invertins wird frische Oberhefe (,,B~cker-Hefe") mit wenig sterilisiertem Wasser 
angerfihrt, das rasch abgesaugt wird; dann wird die Here mit dem 8--10-fachen 
Gewicht Alkohol yon 95 °/o verriihrt und 12--15 Stunden absetzen gelassen; die 
Masse wird auf einem B ii c h n e r'schen Filter abgesaugt, mit wenig Alkohol und ~ther 
ausgewaschen und bei 3 0 ~ 3 5  ° getrocknet. Zum Gebrauche wird 1 g mlt 100 ccm 
Thymolwasser angerieben und die Fliissigkeit filtriert, oder man verwendet das 
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trockene PuIver, das keine lebenden Zetlen mehr enth~tt, selbst. Die zu untersuchen- 
den Gewebe mfissen so behandelt werden, da/] die vorhandene Saccharose voll- 
stfindig ausgezogen, begleltende Enzyme aber gleichzeitig zerstSrt werden. Die ~rischen 
oder troekenen Pflanzenteile werden zerschnitten, und man l~t~t die Stficke unmittel- 
bar in siedenden Alkohol fallen, sodal~ das Sieden nicht unterbrochen wird. Die 
alkoho]ische LSsung wird mit Caleiumcarbonat versetzt und der Alkohol abdestilliert, der 
Rfiekstand mit so viel Thymolwasser aufgenommen, da~ die Zahl der ecru der LSsung 
gleieh ist der Zahl in g, die yon dem Pftanzenteil in Arbei~ genommen wurde; meist 
geniigen 250 g der Pflanzenorgane. Die LSsung (250 cem) wird in zwei Teile, zu 
50 und 200 ecru geteilt; beide LSsungen werden, nachdem zu der zweiten 1 g ttefen- 
pulver zugesetzt worden ist, in verschlossenen Gl~sern in einen W•rmeschrank von 
25--30 o gestellt. Iqach 2 Tagen ffihrt man den ersten Versuch aus: je 20 ccm 
aus beiden Flaschen werden mlt 4: ccm B]eiessig gekl~rt und nach dem Filtrieren 
polarisiert. Wenn Saccharose vorhanden ist, so wird die mit Here versetzte LSsung 
im Vergleich zu der anderen LSsung eine Linksdrehung zeigen. Vervollst~mdigt wird 
der Versuch dutch eine Bestimmuug des reduzierenden Zuckers in beiden Flfissigk¢iten. 
Der durch Berechnung gefundene Wert ffir die Drehungs~.nderung der invertierten Saccha- 
rose mut~ alsdann gleich sein der beobachteten. Sind diese Werte ausnahmsweisc ver- 
schieden, so mug man annehmen, dat~ das untersuchte Organ andere Polysaccharide 
enth~tt. Das Verfahren kann zur quant]tativen Bestimmung benutzt werden, indem 
man tfiglich neue Versuche anstellt, his die hydrolytische Wirkung des Invertins 
beendet ist, also zwei aufeinanderfolgende Versuche dieselben Ergebnisse liefern. 
Verf. und andere Fo~cher haben mittels dieses Verfahrens bei elner sehr gro~en 
Zahl yon Pflanzenarten nicht nur in dan Reserveorganen (Wurzetn, Rhizome, 
Knollen, Rinde und Samen), sondern auch in den Bliittern Saccharose nachgewiesen, 
in einigen dutch Invertin spa]tbare andere Zucker. Es scheint daher, dal~ die Saceha- 
rose ein notwendiges Prinzip ffir den Stoffwechsel in den chlorophyllhaltigen Pflanzen 
ist. Da aber Sacehrose nicht direkt assimilierbar ist, sondern um nutzbar zu sein, 
zuvor hydrolysiert werden mul~, so war es notwendig, (]as Invertin aufzusuchen; bei 
den yon V i n t i l e s c o ,  B o u r q u e l o t  und D a n j o u ,  R e m e a n d  ausgeffihrten 
Untersuchungen konnte in alle frischen Bl£ttern die Gegenwart yon Invertin Zest- 
gestell~ werden. G. Sonntag. 

E. Danjou:  A n w e n d u n g  de r  b i o c h e m i s c h e n  M e t h o d e  zur  A u f -  
f i n d u n g  u n d  B e s t l m m u n g  de r  S a c e h a r o s e  u n d  d e r  G l y k o s i d e  i n  
den  P f l a n z e n  der  F a m i I i e  de r  C a p r i f o l i a e e e n .  (Arch. Pharm. 1907, 245, 
200--210.) - -  Unter Anwendung der yon B o u r q u e l o t  ausgearbeiteten Methode 
(vergl. das vorstehende Referat) wurden in den Organen yon Sambueus nigra Saccha- 
rose, Invertin und Emulsin nachgewiesen sowie ein blaus~uretieferndes Glykosid 
dargestellt, das in langen, seidenartigen :Nadeln krystallisiert, die Zusammensetzung 
Cl~H17NO 6 b~sitzt und S a m b u n i g r i n  genannt wurde. Sambucus laciniata und 
S. pyramidalis enthielten ebenfalls Saceharose und blaus~urelieferude Glykoside, wiihrend 
in den Bl~ttern yon S. racemosa und S. Ebulus Saccharose, aber ke~ne blaus~ure- 
abspaltende Glykoside gefunden wurden. Die Untersuchung einiger Viburnum-Arten 
ergab neben Saceharose das Vorhandensein yon blaus~areliefernden Glykosiden. Bei 
Viburnum Tinus zeigten die mit Emulsin behande]ten ExtraktlSsungen saute Reaktion; 
die aus dem vorhandenen Glykosid, dessen Reindarstellung nicht gelang, abgespaltene 
S~ure erwies sich als Valerians~ure. Bliitter von Symphoricarpus racemosa gaben 
eine Extraktl~sung, die nach der Einwirkung des Emulsins ein neutralreagierendes 
Destillat lieferte, in dem. fuchsinschweflige S~ure und essigsaure PhenylhydrazintSsung 
Aldehydreaktionen hervorbraehten. Es ist anzunehmen, dal~ die BlOtter ein Glykosid 
enthalten, das ein Spalmngsprodukt yon ahnlichen Eigenschaften wie die Aldehyde 
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liefert; ferner konnte neben Saccharose die Gegenwart eines dem Invertin und dem Emulsin 
~ihnliehen Fermentes nachgewiesen werden. Die Bl~.tter von Diervilla japonica ent- 
hielten Saceharose und neben Invertin und Emulsin ein unter Bildung eines aldehyd- 
artigen Stoffes spaltbares Glykosid. Die Bliitter yon Lonicera Periclymenum enthielten 
Saccharose~ Invertin und ebenfalls ein Glykosid, das durch Emulsinwirkung ein 
aldehydartiges Spaltungsprodukt lieferte, aber kein Emulsin. G. Sonntag. 

E. Bourquelot:  U b e r  den  lqachwe i s  de r  G l y k o s i d e  in den 
P f l a n z e n  mi t  H i l f e v o n  E m u l s i n .  (Arch. Pharm. 1907, 245, 172--180.) - -  
Alle dutch Emulsin spahbaren Glykoside sind links drehend und leiten sich yon der 
Glykose ab. Daher kann Emulsin als Reagens auf diese ganze Gruppe yon Glykosiden 
dienen und auch zur quantitativen Bestimmung eines Glykosids durch Messung der 
I)rehungsiinderung oder Bestimmung der Menge der gebildeten Glykose nach Zusatz 
yon Emulsin ur~d vollstiindiger Hydrolyse. Zur Darstellung des Emulsins werden 
100 g stifle Mandeln in kochendes Wasser getaucht,, geschfi]t, mSglichst rein 
ohne Zusatz yon Wasser zerstol~en und mit 200 ccm eines Gemisches aus gleichen 
Teilen Wasser und mit Chloroform ges/ittigtem Wasser 24 Stunden lang maeeriert. Dann 
wird ausgeprel~t, die Flfissigkeit mit 10 Tropfen Eisessig versetzt, um das Eiweif] zu 
fiillen, und filtriert. Das Filtrat wird zu 500 ccm Alkohol zugeffigt, der entstehende 
Niedersehlag gesammelt, mit Atkohol-)~.ther ausgewaschen und im Vakuum fiber 
Schwefelsiiure geiirocknet. Zur Herstellung der Pflanzenauszfige, bet denen man die 
Wirkung des Emulsins versuchen will, ~'erfiihrt man ebenso wie bet dem ±Nachweis 
der Sacehm'ose m ittels Invertins (vergl. das vorstehende Referat). Das aus den Mande]n 
gewonnene Emulsin enth~]t Lactase, Gentiobiase (verg, Z. 1904, 7, 606) und oft 
auch Spuren yon Invertin. Die Gegenwart der ersteren ist nicht hinderlich, da sie 
nur auf Zuckerarten reagieren, die in frisehen Vegetabilien bisher nicht gefunden 
wurden. Da Saccharose fiberall in den chlorophyllhaltigen Pflanzen vorkommt, wfirde 
die Gegenwart yon Invertin die Wirkung des Emulsins maskieren; es mul~ deshalb 
in der zu prfifenden LSsung die Saccharose zun/ichst mittels Invertins hydrolysiert werden. 
Ist die tIydrolyse beendet, so wird die LSsung 10 Minuten lang auf 100 ° erhitzt 
und nach dem Erkalten das Emulsin zugeftigt. Die hierauf eintretenden optischen 
Ver~inderungen stellen dann allein die Fermentwirkung des Emulslns dar. - -  Die 
methodische Anwendung des Enm]sinverfahrens hat in dem Labora~orium des Verf.'s 
eine sehr grol~e Anzahl yon natiirlichen, durch Emulsin spaItbaren Glykosiden kennt- 
]ich gemacht. Verf. ziihlt eine Reihe yon Pflanzenarten und -organen auf, in denen 
Gtykoside nachgewiesen wurden und ffihrt die hierauf bezfiglichen Abhandlungen an. 
Es ergibt sich aus den Untersuehungen zuniichst der Beweis ffir die grol~e Yer- 
breitung der Glykoside in den Pflanzen, ferner aber der Seh]u~, da]~ nicht die 
Reserveorgane die Glykoside am h~ufigsten enthalten, sondern die Asslmilationsorgane, 
woraus hervorgeht, da~ die BlOtter nahezu sicher diejenigen Orgmm sind, in denen die 
Glykoside gebildet werden, und dagi die Glykoside Reserve-~ahrungsstoffe sin& 

G. Sonntag. 

L. Grismer: G e n a u e  B e s t i m m u n g  tier D i c h t e  yon a b s o l u t e m  A1- 
k o h o l  m i t t e l s  de r  k r i t i s e h e n  L S s u n g s t e m p e r a t u r .  (Bull. Soc. Chim. 
Belg. 1906, 20, 294--305.) ~ Verf. halt die Bestimmung der kritischen L5sungs- 
temperatur fiir erhebllch genauer, empfindticher und einfaeher als die Bestimmung 
der Dichte mittels der Wes tpha l ' s chen  Wage oder des Pyknometers. Zu den Be- 
stimmungen-dient ein mnerikanisches Petroleum, welches mittels absoluten Alkohols 
eingestellt ist. Zu dieser Eichung des Petroleums kann dagegen nicht die Dicht-~ 
bestimmung eines wasserhaltigen Alkoho]s dienen; das geeiehte Petroleum h:Alt sich in 
gut verkorkten Flaschen bei Lichtabschlul~ mehrere Jahre unver/indert. A. Schotl. 
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B. W agn e r  und F. Schultze:  B e s t i m m u n g  y o n  J k t h y l a l k o h o l  m i t  
dem Z e i t 3 ' s c h e n  E i n t a ~ c h r e f r a k t o m e t e r .  (Zeitschr. analyt. Chemie 1907, 46, 
508--514.) - -  Verff. haben die yon W a g  n er aufgestetlte Alkoholtabelle naehgeprfift 
und erweitert, sodai3 sie jetzt bis 79,36 g in 100 ccm = I00 °/o reieht. Zugrunde 
gelegt wurde ein yon W i n k  l e t  in Budapest zur Verfiigung gestellter reiner absoluter 

i5o bezw. 0,793405 ~ Alkohol (vergl. Z. 1906, 12, 609), der das spez. Gew. 0,794094 i~, 
besai3. Bei der untersuchung "con Spirituosen wurden bei mehreren erhebliche Ab- 
weichungen zwischen den durch das spezifische Gewicht und durch Refraktion ermittelten 
Werten festgestellt, letzterer war durchweg h5her. In einer Ubersicht werden die aus 
dem spez. Gew. nach W i n d i s c h gefundenen Frozente mit denen der Tabelle der 
Verff. und der Tabelle yon :L e a c h verglichen. Aus der graphisehen Darstellung 
der Skalenteile des Eintauchrefraktometers und der entspreehenden Alkoholprozente 
(g in 100 ccm) bei 17,5 ° ist ersiehtlich, wie die Skalenteile yon 93,4--103,5 doppelten 
Werten entsprechen. U m  festzustellen, ob ein Alkohol yon niederem oder hohem 
Prozentgehalt vorliegt, verdfinnt man ihn mit Wasser auf das doppelte Volumen und 
Untersucht diese Flfissigkeit nochmals refraktometrisch. G. Sonntag. 

B. W a g n e r :  V e r g t e i c h  de r  G e h a l t s b e s t i m m u n g e n  von  L S s u n g e n  
m i t t e l s  des  s p e z i f i s c h e n  G e w i c h t e s  u n d  des  Ze i l~ ' s chen  E i n t a u c h -  
R e f r a k t o m e t e r s .  (Zeitschr. 5ffentl. Chem. 1907, 18, 483--487.) - -  Verf. weist 
auf die :Nach~ile der Bestimmung des spezifischen Gewichtes yon Flfissigkeiten hin. 
Abgesehen yon der Umst~ndlichkeit der Ausfiihrttng haften dem Verfahren auch 
Fehlerquellen an, namentlich beziiglieh der Einstellung auf eine bestlmmte Temperatur. 
Die Tabetlen fiir die spezifischen Gewichte und Gehalte yon LSsungen sind grS~ten- 
tells alt und fehlerhaft und die zugrundegelegten Temperaturen aul~erordenflich ver- 
sch~eden. Demgegeniiber ist die Priifung einer F]iissigkeit mittels des Eintauch-Re- 
frak~ometers leicht uusffihrbar und genau. Auch in der quantltativen Analyse, z. B. 
bei der Kalk- und Magnesiabestimmung, l~il~t sich das Eintatich-Refraktometer vor- 
teilhaft verwenden. A. Scholt. 

Jul.  F le ischer  und IL F r a n k :  E i n e  M e t h o d e  zur  s c h n e l l e n  B e s t i m -  
m u n g  yon  A l k o h o l  u n d  _~ther  in i h r e n  G e m i s c h e n .  (Chem.-Ztg. 1907, 
3t ,  6 6 5 . ) -  _~ther-Alkohot ist sowohl mit Benzin wie mit Wasser ffir sieh alIein 
mischbar; bei gleichzeitlgem ttinzuffigen yon Benzin und Wasser bilden der _£ther 
mit dem Benzin und der AIkohol mit dem Wasser zwei voneinander deutlich abge- 
g~enzte Schichten. Aus der Zunahme der Benzinschicht ergibt sich der Athergehalt 
des Gemisches yon Ather-Alkoho], aus der Volumvergr613erung des zugeffigten Wassers 
der Gehatt an Atkohol. Werden 10 ccm Ather-Alkohol mit 5 ccm Benzin und 5 ccm 
Wasser gemischt und nlmmt nach der Mischung die obere Schicht 12 cem, die untere 
8 ecru ein, dann ist das Mischungsver.h.~ltnis yon Ather und Alkohol gleich 7 : 3 . - -  
Bei der ]?rfifung eines wasserhaltigen Ather-Alkoholgemisches stellt man zuniiehst das 
spezifische Gewieht desselben lest und untersucht dann wie oben weiter. ~Nach Fest- 
stellung der Yolumprozente an -~ther liil~t sich der Gehalt an wgsserigem Alkohol 
bezw. Alkohol und Wasser ffir sich nach re]gender Mischungsformel berechnen: 

10d - -  a .  0,729 
:=- 1 0 -  a , worin d das spezifische Gewicht des w~isserigen Alkohols, d das 

spezifische Gewicht des Ather-Alkoholgemlsches, ..a die ccm ~ther, durch Ablesen be- 
stimmt und 0,729 das spezifische Gewicht des Athers bedeutet; aus der gefundenen 
Zahl kann man naeh T r a l l e s  die Grgdigkeit des Alkohols bestimmen. Hatte z. B. 
ein _&ther-A]kohol-Gemisch vom spezifischen Gewichte 0,880 einen Athergehalt yon 
200]0, was einer Volumzunahme der Benzinschicht mn 2 cem entspricht, so berechnet 

12" 
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s~ch (~-- 8 , 8 00 - -  1,458 ~-- 0,917, was einem Alkohol von 580 T r a l l e s  entspricht; 
8 

das Alkohol-Ather-Gemisch bestand also aus 46 Vol.-°/o Alkoho], 34 ¥o1.-°/o Wasser 
und 20 Vol.-°/o Ather. H. R6ttger. 

G. C. H e y e r :  P h o s p h o r w o l f r a m s i ~ u r e  a ls  R e a g e n s  a u f  K a l i u m .  
(Chcm.-Zeitg. 1907, 31, 158--159.) - -  Phosph0rwolframsaures lqatrium gib~ mit 
Kalium einen feinen, sehr sehwer filtrierbaren Iqiedersch]ag. Verf. hat die Reaktion 
benutzt zur Untersuchung geringwertiger Kalisalze, indem er 20-, 15-, 10-, 5- und 
2,5°/o-~ge LSsungen yon phosphorwolframsaurem :Natrium mit Chorkaliuml5sungen 
verschiedener Konzentration zusammenbringt and die Zeit, in der Trfibung oder Un- 
durehsichtigkeit eintritt, bestimmt. Aus der so erhaltenen Versuchsreihe wird hervor- 
gehoben, da~ sich 0,7°/o Chlorkalium mit der 20 °/o-igen LSsung, 1 °/o Chlorkaliam 
mit der 20- und 10°/oigen LSsung, 2,5-0/o Chlorkalium mit der I0- and 5°/o-igen 
LSsung und 4o/o Chlorkalium mit der 5- and 2,5°/o-igen LSsung genau feststellen 
]assen, bei einiger -Cbung auch die Zwischenwerte. G. ~onntag. 

J. Dot ters  van Leuewen:  E i n  v e r b e s s e r t e r  E x t r a k t i o n s a p p a r a t .  
(Chem.-Ztg. 1907, 81, 350.) - -  Den yon B c r n t r o p  (Z. 1903, 6~ 174) zur Extraktion 
yon gro~en Fettmengen angegebenen Apparat hat Verf. derartig abge~ndert, dal~ der 
cylindrische Aufsatz des Kolbens seitlich mit einem Ansatzrohr versehen ist, das 
wfhrend der Extraktion verschlossen ~st. Um dann die Extraktionsflfissigkeit ab- 
desfillieren zu k5nnen, schiebt man durch den seit]iehen Ansatz ein Rohr mit halb- 
kugelfSrmigem Gef~l~, das die aus dem Kfihler tropfende Flfissigkeit auffangt und 
nach au~en fiihrt. In iihnlicher Welse liiI~t sich aueh der Soxhlet 'sehe Extraktions- 
apparat herrichten und; namentlieh zur Bestimmung des Zuckergehaltes der Rfiben 
mittels Alkohols geeignet machen. G. Sonniag. 

Poda: W a s s e r t h e r m o s t a t  fiir die N o r m a l t e m p e r a ~ u r  yon 150 . (Zeitschr. 
angew. Chem. 1907, 20, 2245--2247.) 

Zucker, Zuckerwaren and kiinstl iche Siilistoffc. 
Rudolf  0 f n e r :  :Eine n e u e  M e t h o d e  z u m : N a e h w e i s e  und  z u r  q u a n -  

t i t a t i v e n  ] 3 e s t i m m u n g  de r  R a f f i n o s e .  (Zei~schr. Zuckerind. inBShmen 1907, 
81, 326; Osterr.-Ungar. Zeitschr. Zuckerind. u. Landw. 1907, 867 3 1 7 - - 3 1 8 . ) - - D a s  
Yerfahren beruht darauf, dab Raffinose bei 3-stfindigem Kochen mlt 3°/o-iger Schwefel- 
s~ure die der Theorie entsprechende Menge Gataktose tiefert, welche in Form des 
sehwerlSslichen Methy]phenylhydrazons abgeschieden wird. Zum Naehwels der Raf- 
finose werden etwa 50 g des zu untersuchenden Zuekers mit 150 ccm Methylalkohol 
und einigen Tropfen KatialauniSsung 15 Minuten kr/ift]g geschiittelt, filtriert und mit 
etwas Methylalkohol nachgewaschen. Das Filtrat wird zur Sirupkonsistenz einge- 
dampft, mit 50 ccm 3°/0-iger Schwefels/iure in einen Kolben yon 150--200 ecm In- 
halt gespiilt und unter Verschlaf~ mittels elncr Glaskugel 3 Stunden im kochenden 
Wasserbade erw~irmt. Die heif~e LSsung wird mit festem Bariumkarbonat neutralisiert, 
mit Blutkohlc entfiirbt, filtriert, das ]?iltrat zur H~ilfte eingedampft, mit dem doppelten 
Volumen 96°/o-igem Methy]alkohol und 1 ecru reinem asymmetrisehen Methylphenyl- 
hydrazin (diesc Menge reieht aus ffir 4 g Raffinose) versetzt und 1/2 Stunde am 
Riiekflul~kfihler auf dem Wasserbade gekocht. Die LSsung wird nochma]s mit Blut- 
kohle behandelt und in ein Becherglas filtrlert. Beim Abkiihlen, welches durch Ein- 
stetlen in eine K/i, ltemischung unterstfitzt werden kann, sche]den sich die wei~en seide- 
gl/inzenden Hydrazonkrysmlle (eventuell nach dem Einimpfen eines kleinen Kryst~dl- 
chens von Galaktose-Mcthylphenylhydrazon und Rfihren und Reiben mit einem 
Glasstabe) aus; sie werden abgesaugt, mit etwas Methylalkohol, dann mit Wasser, 


