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wenn sie sich nicht als ,,Kaffee", sondern wie verlangt werden mulit, richtig als ,,Kaffee- 
Ersatz" bezeiehnen. 

Die Bezeichnung ,,N~hrsalz-Kaffee", bezw. ,,~ihrsalz-Kaffee-Ersatz" ist dagegen 
ifingeren Ursprungs und aufgebaut auf die Lehren I - t ense l ' s ,  L a h m a n n ' s  und 
anderer Naturheillehrer. 

GewShnlich enthalten nun diese Mischungen nur einige Prozente sogenannter 
,,iN/ihrsalzmischungen", wie sie einzelne chemische Fabriken in den Handel bringen. 
Soweit es slch um anorganische Salze haDdelt, mul~ diesen die Berechtigung zur Be- 
zelchnung ,,N~hrsalz" wohl iiberhaupt abgesprochen werden, well diese Salze cntweder 
unlSslich sind, oder nieht in die KSrpersi~fte aufgenommen werden, wie dies bei den 
organisch gebundenen N/i.hrsalzen der Fail ist. ~ur  diese letzteren sind in diesem 
Sinne ~N~hrsalze und ich habe sehon vor einigen Jahren darauf hingewiesen, dal3 ins- 
besondere die Melasse der Rfibenzuekerfabriken eine beachtenswerte Quelle solcher 
Niihrsalze ist. Es ist aber selbstverstiindlich, dal~ die auf eine Tasse entfallenden 
NShrsaIzmengen nut sehr gering sein kSnnen, so dal~ also jedenfalls die Bezeichnung 
,,N/ihrsalzkaffee" oder ,,N~thrsalzkaffee-Ersatz" besser dutch die Bezeiehnung ,,Kaffee- 
Ersatz mit Zusatz yon ~/~hrsalzeIl" ersetzt wird. 

Im Zusammenhang damit mSchte ich auch meiner Meinung fiber Zusatz yon 
Chlorcalclum odor gar yon Gips oder Kreide dahin Ausdruek geben, dal3 so]che Zu- 
s/itze keinenfalls zur Bezeiehnung ,,Nahrsalzkaffee" usw. berechtigen, well auch diese 
Salze nicht organiseh gebunden sind and daher wohl fiberhaupt nieht in den Blut- 
und Siiftekreislauf eintreten. Das gilt meines Erachtens auc]~ yore ,,Calciumbrot" und 
hhnlichen Zubereitungen. 

R e f e r a t e .  

Zucker, Zuckerwaren und kiinstliche Siifistoffe. 
It.  S to l tzenberg :  Die  F a r b s t o f f e  de r  M e l a s s e  u n d  E n t z u e k e r u n g ~ -  

s e h l e m p e  II .  (Ber. Deutsch. Chem. Ges. 1916, 49, 2675--2677.) - -  :Nach der 
Gewinnung des friiher (Z. 1917, 88, 509) beschriebenen Farbstoffs und einer Siiure 
war ein brauner, sehr bitter sehmeckender Sirup hinterblieben. Nach Reinigung dutch 
Schfitteln mit Benzoylchlorid und Natronlauge und Ans/iuern wurde der Niederschlag 
abfiltriert~ der haupts~ehlich aus Benzoesgure bestand, die durch Kneten mit Benzol 
entfernt werden konnte. Von dem benzolunlSslichen Teil war nur ein Tell in At- 
4~ohol lSslich; der alkoholunlSsliche Tell bestand wieder aus dem Farbstoff C2c.Ite4NeO9 ; 
der alkohollSsliche Teil ergab, nochmals mit Benzol gereinigt, in Eisessig gelSst und 
mit Wasser gef~llt einen schwarzen Lack, wahrscheinlich das (mit Farbstoff verun- 
reinigte) Monobenzoylat des Farbstoffs. Das Filtrat yon diesem Benzoylat schied 
beim Eindampfen ein braunschwarzes 01 aus, das nach dem Trocknen einen harten 
schwarzen Lack darstellte, der bei 60,5 bis 60 o schmolz, nnlSslich in Benzol, aber 
lSslich in absolutem Alkohol, schwer 15slich in Wasser war, yon ~iugerst bitterem 
Gesehmaek. Diese Shure (Ca4H4o:N2OI~) liefert kein krystallisierendes Hydroehlorid 
oder Chloroptatinat. Der yon den benzoylierbaren KSrpern und der Siiure befreite 
Ablauf schmeckte nicht roehr bitter. G. Sonnta 9. 

F. l l e r l e s :  S t a n d k ' s  M o d i f i k a t i o n  der  C l e r g e t m e t h o d e  z u r  Be- 
s t i m m u n g  des  Z u c k e r s  in M e l a s s e n .  (Zeitschr. f. Zuekerind. B6hmen 89, 
8 - -11 ;  Chem. Zentrbl. 1914, II, 1481.)" ~ Die Nachprfifung des Verfahrens nach 
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S t a n ~ k  (0sterr.:ungarn. Zeitschr. f. Zucker-tnd. u. Landw. 43, 625--655) ergab, d~i~ 
in den meisten Fi~llen ~ie Entfiirbung der Melassel5sungen mit Bromwasser genfigte. 
Einige Melassen konnten damit aber nicht entfarbt werden; aueh wenn diese un- 
mittelbar mit Brom versetzt wurden, war die Polarisation schwierig. An Stelle des 
Broms empfiehlt Verf. basisches Bleinitrat. Die Verwendung yon Zitronensiiure habe 
sich bewahrt. P. Neumann. 

Th. Koydl :  S t a n ~ k ' s  M o d i f i k a t i o n  t ier C l e r g e t m e t h o d e  zur  Be-  
s t i m m u n g  des  Z u e k e r s  in M e l a s s e n .  (Zeitschr. f. Zuckerind. BShmen 39, 
12-.-14; Chem.-Zentrbl. 1914, IL 1481.) - -  Bei gewissen Melassen konnten mittels 
Bromwassers polarisierbare L5sungen nieht erhalten werden; in diesen Fallen mu~te 
schon zum AuflSsen der Einwage Bromwasser genommen werden; hieraus sei aber 
kein Mangel des Verfahrens abzuleiten. Die mit Brom gekl~irten'Filtrate erreichen 
nlcht die gleleh'e ttelligkeit und Klarheit wie die nach H e r l e s  (vergl. vorstehendes 
Ref.) gekl~rten Filtrate, sind aber durchaus filtrierbar. Das :Bromverfahren sei vSltig 
handlich und entspreche den Bedfirfnissen der Praxis. P. Neumann. 

K. Blovotn~: S t a n ~ k ' s  M o d i f i k a t i o n  d e r  C l e r g e t m e t h 0 d e  zu r  Be- 
s t i m m u n g  des  Z u c k e r s  in M e l a s s e n .  (Zeitschr. L Zuckerind. BShmen 39, 
14--16;  Chem:Zentrbl. 191f~, II, 1481.) - -  Verf. hiilt die Modlfikation ffir ganz 
zweekentspreehend; stSrend sei iedoch der starke Bromgeruch, der eine entspreehende 
Ausgestaltung des Verfahrens wiinschenswert erscheinen lasse. P. Neumann. 

K. Urban :  S t a n ~ k ' s  M o d i f i k ' a t i o n  d e r  C l e r g e t m e t h o d e  zu r  Be- 
s t i m m u n g  des  Z u c k e r s  in der  M e l a s s e .  (Zeitschr. f. Zuckerind. BShmen 89, 
16--20;  Chem.-Zentrbl. 1914, II, 1481.) - -  .Die einfache Ktarung yon Melasse- 
15sungen mit Bromwasser ffir die direkte Polarisation genfigt; invertierte, mit Brom- 
wasser geklarte MelasselSsungen k5nnen ohne Vorklarung nur dann polarisiert werden, 
wenn lichte Melassen ~orliegen. Meist empfiehlt sieh die Vorklarung der Me]assen 
mit Bromwasser bei der ersten Verdfinnung, wenn eine Petroleumpolarisationslampe 
in Anwendung 'kommt. Ftir die polarimetrische Bestimmung der nach S t a n d k  ge- 
klarten LSsungen yon Zuckerfabriksprodukten hSherer Reinheit mfiI~ten neue In- 
versionskonstanten ermittelt weMen. Das S t a n ~ k ' s c h e  Verfahren kann nts das zur 
Zeit ftir die Zuckerbestimmung in Melassen geeignetste erachtet werden. 

P. _~eumann. 

L. G. Langgu th  Steuerwald und T. van der  L inden :  B e i t r i i g e  zur  
K e n n t n i s  d e r  G u m m i b e s t i m m u n g  in  de r  Me l a s se .  (Mededeelingen van her 
Proefstation voor de Java-Suikerind. 1914, 601--639;  Chem.-Zentrbl. 19|4, II, 
1071mI072.) - -  Verff. haben Untersuchungen angestellt fiber die Abhiingigkeit des 
Gummigehaltes vonde r  Art und Konzentration der S~ure und des Alkohols, die zu 
folgenden Schlfissen ffihrten: Der Unterschied in der Zusammensetzung des Salzsiim'e- 
Alkohol- und Esslgs~iure-Alkohol-Niederschl~ges besteht zum gr51~ten Tell aus Kalk- 
(und wenig Eisen-)Salzen organischer S~iuren. Der Essigsiiure-Alkohol-:Niederschlag 
enth~ilt mehr adsorbierte Stoffe. Im Gemisch der Salze wurden Melisslns~iure, Apo- 
glucinsaure, geringe Mengen Bernsteinsaure und Spuren yon Mironsaure, Apfelsiiure 
und Essigs~ure nachgewiesen. Die den Unterschied in der Zusammensetzung der 
beiden :Niederschl~ige verursachenden Stoffe entstehen w~ihrend der Fabrikation, und 
zwar als Einwirkungsprbdukte yon Kalk auf Glykose und Invertzucker. Bei der 
Salzs~ure-Alkohol-F~llung kSnnen bei einer Alkoholkonzentration yon mehr als 70°/o 
oder bei geringer Siiurekonzentration mehr Salze in den Niederschlag iibergehen. Infolge- 
dessen liefert die Gummlbestimmung nach: T e r v o o r e n  stets zu hohe Werte. Bei 
der Alkoholkonzentration von 70°]0 sind ~:lle gummiartigen Stoffe niedergeschlagen. 
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Der mit 70°/o-igem salzsaurem Alkohol erhaltene ~iederschlag besteht neben anor- 
ganischen zum grS~ten Teil aus gummiar|igen Stoffen und aus einer braunen Ver- 
bindung, /deren Verhalten an Humins/i, ure erinnert. Die ~iederschl/ige aus Defe- 
kationsmelassen enthalten bedeutende Mengen dieser Verbindung, wiihrend sie in den 
Niederschlhgen aus (3arbonationsmelassen fehlt. Der gummiartige Stoff der Melasse 
besteht nur zu einem Sehr geringen Tell aus wahrem Rohrgummi. P. Neumann. 

Vl. S tan6k :  U b e r  die  q u a n t i t a t i v e  B e s t i m m u n g  der  1 - G t u t i m i n -  
s i iure  in Z u c k e r f a b r i k s p r o d u k t e n .  (Zeitsehr. f. Zuekerind., B6hmen 89, 191 
bis 197; Chem. Zentralbl. 1915, i, 639.) - -  Es werden 5 g Melasse oder die eni- 
sprechende Menge eines anderen sirupartigen Produktes mit der der vorher ermittelten 
Aschenalkalitiit entsprechenden Menge etwa 50°/o-iger Schwefels/iure gemischt und 
dann die doppelte Menge der verwendeten 1Vielasae an gereinigtem Torf zugegeben und 
gemischt. Die Masse wird in einem Extraktionsapparat wRhrend 72 Stunden mit 
_Athcr ausgezogen. Die dabei erhaltene, in _~ther 15sliche Substanz, deren Menge durch 
Bestimmung ihres Stickstoffgehaltes festgestellt wird, besteht fast ausschl~el~lich aus 
1-Glutiminsiiure, die sich aus Glutamins~ure infolge Dehydratation beim Verkochen 
bildet. Die Melassen der Kampagne 1910/11 enthielten 5--7,8O/o, der Kampagne 
1911/12 3--4,70/0 dieser Siiure. P. Neumann. 

S. Condelli :  l J b e r  d ie  f r e i w i l l i g e Z e r s e t z u n g  des  S a e c h a r i n s .  (Boll. 
Chim. Farm. 1914, 58, 289--394.) - -  Erwiderung auf die Arbeit yon C a r l i n f a n  ti 
und S c e l b a  (Z. 1917, 83., 511.) Es wird der experimentelle Nachweis erbracht, 
daI~ Saccharin sowohl beim Erhitzen auf 130 o als auch durch Einwirkung des Lichtes 
i~1 weitgehendenl Mage zersetzt wird. C. Grimme. 

Otto Re inke :  I J b e r  S a c c h a r i n - V e r f i i l s e h u n g .  (Chem.-Ztg. 1917, 41, 
7 4 7 . ) -  Ein Brauereibetrieb kaufte unter der Hand 8,0 kg Saccharin zu je 1100 M. 
von einer garantierten SiiI~fghigkeit yon 550-fach. Das Prfiparat war ein Gemisch yon 
Rohrzuck'er mit Saccharin, der Gehalt an letzterem betrug nach der Schwefels/iure- 
bestimmung aus der Salpeterschmelze 2,250/0, die Siigf/~higkeit im Vergleich mit 
Zucker 6 his 8; mithin kostete 1 kg Saccharin 48856 M., wtihrend es sich beim Be- 
zug du~ceh die ReiehsbehSrde auf 1 6 0 ~ 2 0 0  M. stellt. 3. Groflfeld. 

J. Urban: Uber die S a f t r e i n h e i t  e i n z e l n e r  Zucker r t iben .  (Zeitschr. Zucker- 
i~d. BShmen 1~15, 89, 151--163; Chem, Zentraibl. 1915, I, 337.) 

A. Bubenik: Die B e s t i m m u n g  des s p e z i f i s c h e n  G e w i c h t e s  mit  beson-  
de r e r  Ber t icks ich~igung  der  Bed i i r fn i s se  der  Z u c k e r f a b r i k s l a b o r a t o r i e n .  
(Zeitschr. Zuckerind. BShmen 1914, 38, 252~264; Chem. Zentralbl. 1914, I, 1478.) 

E. Saillard; B e s t i m m u n g  der  S a c c h a r o s e  in den Z u c k e r r i i b e n ,  welche  
g e f r o r e n  und wiede r  a u f g e t a u t  waren.  (Compt. rend. 1915, 160, 360-363; Chem. 
Zen~ratbl. 1915, 1, t282.) 

J. Roubinek: Die Bes~immung der Z a h f l t i s s i g k e i t  yon F i i l lmassen .  
(Zei[schr. Zuckerind. Biihmen 1914, 88, 578--587; Chem. Zentralbt. 1914, II, 559.) 

E. O.v. Lippmann: Fo r t s ch . r i t t e  der R t i b e n z u c k e r - F a k r i k a t i o n  1915. (Chem. 
Ztg. 1916, 49, 69--71.) 

E. O. v. Lippmann: Znm V o r k o m m e n  yon ~ p f e t s i i u r e  im Z u e k e r a h o r n -  
Saf te .  (Ber. Deutsch. Chem. Ges. 1915; 48, 288.) 

H o n i g .  
J.  Gadamer  and K, L a s k e :  B e i t r / i g e  zu r  b i o l o g i s c h e n  H o n i g u n t e r -  

s u c h u n g .  (Arch. Pharm. 1916, 254, 309--345.)  - -  Die yon verschiedenen Seiten 
vorgeschlagene Priizipitinmethode zur Ergiinzung der chemischen Analyse des Honigs 
wurde einer eingehenden ~Nachprfifung unterzogen. Die Grundlagen der Technik ftir 


