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Beitr~ige zur Fruchtsaft-Statist ik fiir 1906.  

Von 
H.  Liihrig-Breslau. 

Die Untersuchung von 9 Siiften aus schtesischen und bShmischen I - I i m b e e r e n  
lie~erte ~olgende Ergebnisse: 

I ] Gewicht 
I des 

Ar~ und Herkunf~ ] entgei- 
der Itimbeeren ] st, e~;en 

I Saftes 
| bei 150 

I n  100 ecru Salt; 

E x t r a k t  ] Fre ie  Sl iure  

+p~,.+ + ~: o :+ + ++"7, ,<~ 
: ~  g+ m m 

+m I+ +I 
+ l+++l 

m 
g g 

+ ++;+ + ++ 

m 

1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 

G a r t e n h i m b e e r e n  aus  B r i e g  

Waldh iml~ee ren  aus  Trebnit~ 

, , Oh lau  

, , B r i e g  

B i ihmi sche  ~ ¥ a l d h i m b e e r e n  
W a l d h i m b e e r e n  aus  F r e i -  

w a l d a u  . . . . . . .  
B 6 h m i s e h e  W a l d h l m b e e r e n  

W a l d h i m b e e r e n  aus  Z i e g e n -  
ha l s  . . . . . . . .  

1,0183 
1,0159 
1,0166 
1,0177 
1,0188 
1,0224 
1,0226 
1,0236 
1,0238 

4,78 
4,11 
4,29 
4,57 
4,86 
5,79 
5,84 
6,10 
6,15 

4,26127,0 1,809 0,4126!5,64 2,10 _+0 
3,56,,20,7 1,38+ 0,4460 6,201,22 
3,78 22,2! 1,487 i 0,4700 6,761199 
3,96 32,4 2,171 0,4424 6,18 / 2,72 
4,49 31 8 2,131 : 0 4900 6,861 2,88 
4,99 44,0 2,948 0,5250 7,36/2,1(, , 
5,03 26,0 1,742 0,5574 7,40 3,2~ 
6,09 32,0 2,t44 0,4608 5,65! - -  " 
5,98 31,5 2,111 0,5276 6,00 - -  

)o 13,7 8,17 
13,9 9,15 
14,4 9,58 
14,0 9,21 
13;0 9,37 
14,0 11,15 
13,3 10,78 
12,3 8,68 
11,4 9,48 

~ti¢~el 1,01991 5;16 4,63 29,7 1,,~210,4813 6,39!2,321_+0'+ 18,8 9,51 

Angesichts der genngen Anzahl yon Rohs~ften, mit welchen ich die diesjiihrige 
Statistik bereichern kann, mag auf elne eingehendere Besprechung der Untersuchungs- 
ergebnisse verzichte~ werden. Die Verarbeitung der auf dem hiesigen Woehenmarkte 
aufgekauftcn trockenen Beeren gesehah in der frfiher t) geschilderten Weise nach 
vSlliger Vergi~rung der Friichte ; auch der Analysengang war der gleiche. Das Mittel 
der wasserun15slichen Trockensubstanz der Beeren ffihrte zu dem gleichen Werte wie 
im Vol~ahre. Man wird demzufolge den Wert  yon 9,5 °/o bei Ableitung yon Trester- 
zus~tzen in Himbeermarmeladen unbedenklich als Mittelwert einsetzen kSnnen, da er- 
fahrun~,sgem~f~ in Grogbetrieben durehweg Beeren m i s c h u n ge  n zur Verarbeitung 
gelangen. Aus diesem Grunde erscheint uns das VerIangen nach Einsetzen der 
h 5 c h s t e n Werte ungerechtfertigt und auf Deekung unlauterer Geschiiftsmanieren 
abzuzielen. Die Beurteilung des I-Iimbeersyrups diesj~hriger Pressung diirfte sich im 
allgemeinen im Rahmen der vorjiihrigen Feststellungen bewegen. 

1) Diese Zeitschrift 1905, 10, 7t4. 

Beitriige zur Kenntnis  der 1906-er Fruchtsiifte. 
Von 

A. J u e k e n a e k ~  G. B i i t t ne r  und H.  P r a u s e .  

M i t t e i l u n g  aus  der  S t a a ~ l i c h e n  A n s t a l t  zu r  U n t e r s u c h u n g  y o n  N a h r u n g s -  
a n d  G e n u f i m i t t e l n  s o w i e  G e b r a u c h s g e g e n s t i i n d e n  fill" den L a n d e s p o I i z e i -  

b e z i r k  Be r l i n .  

Auch in diesem Jahre sind yon uns wieder verschiedene Fruchts~fte selbst her- 
gestellt und untersucht worden, um weitere Unterlagen ffir die Beurteilung der Frucht- 

[Fol¢setzung S. 740.] 


