
.3~ Berieht: 8l)ezielle analytisehe Methoden. 

L~sung; Azeton in siedender w/isseriger oder methylalkoholische~' LSsung, 

3falons~ture und Aldehyde, vor allem Formaldehyd. 

Die ))chronometrische ~[ethode(~ hat den Vorzug der raschen Aus- 

ft~hrbarkeit, einer grossen Einfachheit und eines geringen 5fateriai- 

verbrauches. 

(Tber die B i ro ta t ion  tier ( ]a laktose  verSffentlicht G u n n a r t t  e i k  e 1 ~) 

eine ausf~hrliche Arbeit  im Anschluss an die entsprechenden Studieu 

yon B e h r e n d  und R o t h  e) tiber Glukose. 

Die zur Zeit wahrscheinlichste Erkliirung der Birotation beruht 

auf der Annahme~ (lass in den L0sungen yon verschiedenen Drehungs- 

vermSgen der Zucker in zwei verschiedenen, stereoisomeren ,dakton- 

artigen~ Formen vorhanden ist, welche leicht - -  m(iglicherweise unter 

intermedi~trer Bildung der Aldehydform - -  in einander iibergehen. 

Durch Azetylierung der Galaktose in Pyridinliisung unter ver- 

sehiedenen Bedingungen ist, wie eingehende Versuc!~e zeigen, einerseits 

die Existenz dreier isomerer Pentazetylgalaktosen festgestellt und andere> 

seits die enge Beziehung zwischen diesen K6rpern und den Modifikationen 

der Galaktose yon verschiedenen Drehungsverm6gen klargelegt. 

Veranlasst durch die Resultate dieser A rbeit  gibt R o b e r t B e h r e n d a) 

der Vermutung Ausdruck~ dass auch die Glukosel(isungen in Pyridin neben 

den beiden Laktonformen tier Glukose, welehe dem a- und fi-Glukose- 

pentazetat entspreehen, noch eine dritte, vermutlich die Atdehydform 

enthalten. 

IV. Spez ie l le  a n a l y t i s c h e  Methoden. 

1. Auf' L e b e n s m i t t e l ,  G e s u n d h e i t s p f l e g e ,  H a n d e l ,  I n d u s t r i e  

u n d  L a n d w i r t s c h u f t  b e z t i g l i c h e .  
Von 

L. Griinhut.  

Zur ]3estimmung der S~urezahl und Verseifungszahl in dunkeln  

Fetten und ()len schlitgt C. 8 t i e p e l  ¢) vor, die Verseifung yon 5 g 

Fel t  in tiblicher Weise mit alkoholischer Lauge durchzuftihren, daml 

Baryumchlorid uud 300 his ~OOccm gut ausgekochtes Wasser hinzu- 

zuftigen und hierauf am Riickflussrohr, um die Kohlens5ure der Luft 

1) Annalen dl Chemie 338, 71. 
2) Annalen d. Chemie, Suppl. 881. 359. 
a) Annalen d. Chemie 388, 105. 
4) Seifenfabrikant 29, 509 u. 534; durch Phalml. Zentralhalle 50, 916. 



1. Auf L,ebensmittel, Gesundheitspflege, Haudet etc. t~z[igliel!e. 59 

fenl zu halten, 30 Minuten zu erwitrmen. Die gebihiete Seife fltllt 

als Barytseife aus and re iss t  alle f~rbenden Stoffe mit nieder; die dem 

~lkalit~berschuss entsprechende Menge freien Atzbarytes kann dann in 

der t~ber dem Niederschlage stehenden Flt~ssigkeit, nach Phenolphtale~n- 

zusatz, mittels 1/2-normal-Salzs~iure zurticktitriert werden. Sollte hierbei 

die Erkennung des Farbenumschlages dureh den gef~rbten Niederschlag 

ersehwert werden, so kann man diesen auch abfiltrieren und die 

Titration in einem aliquoten Anteile des Fi l t rates  vornehmen. Nan 

erh~tlt auf diesem Wege die V e r s e i f u n g s z a h l .  

Sell neben dieser aueh die S ~ t u r e z a h l  bestimmt werden, so ver- 

f Shrt man in gleieher Weise, nur dass man das eingewogene Fs t t  vor 

der Verseifung mit 1,5 g Natriumkarbonat  srhitzt und derart  dis frsien 

Fetts~turen abstumpft. Diese vsrbrauehen dann bei dsr Verssifung keine 

alkoholisehe Lauge, andererseits kommt der 1Jbersehuss des zugesetzten 

Natriumkarbonates bei dem Zurt~ektitrieren nieht in Betraeht, da er 

als Baryumkarbonat ausf~tllt und abfiltriert wird. Das Ergsbnis eines 

derartigsn Versushes entsprieht also der sogenannten E s t e r z a h 1, und 

die Differenz zwisehen diesem Wert  und der Gesamtverseifungszahl istl 

die Saurezahl. 

Die quantitative Bestimmung des Fetts~uregehaltes der l~ette 
und ISle nimmt K. B r a u n  ~) in folgender Weiss vet. 0 , 5g  Substanz 

~ver(len mit 0,5 g ]~_tzkali un4 30 c c m  AIkohol verseift. Nach Verjagen 

des Alkohols nimmt man den Raekstand mit etwa 2 0  c c m  Wasser auf, 

neutralisiert mit verdannter Sehwefelsiiurs und setzt aus einer B~irette 

so lange ~/lo-normal-Silbernitratl~sung hinzu, bis die Fl~lssigksit beim Um- 

scht~tteln nieht mehr scMumt. Dann gibt man noeh etwa 1 0 g  ent- 

w'assertes Natriumsulfat zu, fiillt auf 200 cem  auf, seh~ittslt um und 

filtriort. In l O O c c m  des l~'iltrates t i t r iert  man den Silbertlbersehuss 

naeh V o l h a r d  zurilek. Je l c cm  vsrbraushter  i / lo -normal -S i lbe r -  

10sung sntsprieht 0 ,0012679  Glyzerin-Rest (Call2). Zieht man den 

so gsfundenen und auf Prozente bsrsehneten Betrag yon 100 ab, so 

ergibt sieh der Prozentgehalt des Fettes an Fetts~turehydraten. 2) 

~rber den Nachweis  k l e ine r  lgengen  MineralS1 im Lein~l  liegt 

eine I~eihe Yon Arbeiten yon C. N i e g e m a n n ~ ) ,  yon O. F e n d l e r 4 ) ,  

1) Seifonfabrikania 29, 1140; durch Zeitsehr. f. angewandl~e Chemie '28, 617. 
-~) Diese Bereehnungsweise ist nur riehtig, wenn das FeLt freie Fetts.auren 

uich~ oder doeh nut in unbetr~iehLlicher lV[enge enth:,flt. 
3) Chemiker-Zeitung 28, 97, 724, 829, 885. 
~) Bet. d. deutseh, pharm. @esellseh. 14, 149. 


