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Uber die Verffilschungsmiiglichkeit von Speisesalz durch 
kochsalzreiche Kalisalze. 

Von 

S. Goy. 

N i t t e i l u n g  aus dem A g r i k u l t u r - c h e m i s c h e n  I n s t i t u t  der Univers i t~ i t  
KSnigsberg.  

[Eingegangen am 6. Juni 1913.] 

In den Lehrbfiehern fiber Nahrungsmittelchemie findet sich allgemein bei Koch- 
salz die Angabe, dag grSbere Verunreinigungen meist zuf~lliger Ai~t sind und Ver- 
ffilschungen von Speisesalz kaum vorkommen. Diese Angaben sind wohl unter der 
Voraussetzung gemacht worden, dag bei der grogen Billigkeit des Ste~nsalzes eine 
Verfi~Ischung nicht lohnend sein dfirfte. Da nun aber die Salzsteuer fiir 100 kg 
12 Mk. betragt, so ist die MSgliehkeit nieht ausgeschlossen, daft der Versueh ge- 
macht wird oder frfiher bereits gemacht worden ist, dag Speisesalz mit Kalidtinge- 
salzen, die zwar stark kochsalzhaltig sind, aber der steueramtliehen Kontro]le nicht 
unterllegen, zu verf~tschen 1). Da die zulassige Grenze fiir den Kochsalzgehalt im Laufe 
tier Zeit im Interesse der Landwirtsehaft immer hSher geschoben wurde, ist damit 
ein verstiirkter Anreiz ffir den Fiilscher gegeben. 

Die Preise ffir die Dfingesalze schwanken je nach dem Katigehalt und sind im 
Reiehs-Kaligesetz festgelegt. Bei den niedrigprozentigen, hier lediglieh in Betrach~t 
kommenden Diingesalzen ist nach§ 20 des Reiehs-Kaligesetzes der Preis mit 10 Pfennig 
fiir 1 kg KeO festgesetzt, er wiirde also bei einem Kaligehalt von 10 ~o K~O fiir 
den Doppelzentner I Mk. betr~gen. Der Durehschnittspreis fiir Speisesalz ist nun 
ebenfalls I Mk. pro 100 kg, eine Untersehiebung des erstgenannten unversteuerten 
Salzes wfirde also einen Gewinn yon 12 Mk. pro 100 kg bedeuten, was also wohl 
einmal einen F~lseher reizen kann. Um eine mil~br~uchliche Verwendung yon steuer- 
frei gelassenem Kochsalz ffir Speisezwecke zu verhindern, ist ffir die Denaturierung 
yon Viehsalz - -  Koehsalz ffir gewerbliche Zwecke wird melst auf anderem Wege 
denaturiert - -  ffir 100 kg Substanz 0,25 kg Eisenoxyd und 0,25 kg Wermutpulver 
vorgeschrleben. 

Aueh ffir die in den Kaliwerken gefSrderten Salze bestehen gewisse steueramt- 
liche Vorschriften, die eine Unterschiebung solcher Salze an Stelle yon SpeisesMz 
verhindern sollen. Naeh dem Gesetz vom 12. X. 1867, § 19 der Ausfiihrungs- 
bestlmmungen, betr. das Gesetz fiber die Erhebung einer Abgabe yon Sa]z war 
ursprfinglich eine Kochsa]zgrenze jener Saheo von 36~0 Chlornatrium ffir den Aus- 
schlug der Steuerkontrolle festgesetzt; diese Grenze wurde sp~ter auf 50% und 
schlieglieh~ im Jahre 1895 auf 60 ~/o Chlornatrium heraufgesetzt. Bei der weiteren 

~) Nach einer brieflichen Mitteilung des Herrn Prof. Dr. BSmer in Miinster i.:W. ist 
vor einigen Jahren seitens einer rheinischen Firma tatsil.chlich Kainit unter der Bezeichnung 
,,Patent-Giirsalzt ~ ats Ersatz fiir Kochsalz an eine westfNische Sauerkrautfabrik verkauft worden. 
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Ausdehnung der Kaligewinnung kamen in neuerer Zeit auf versehiedenen Werken 
immer mehr Salze zur FSrderung, deren I-ISehstsalzgehalt hSher als 60 °/o war uud 
sehr h~ufig bis .75 ~o stieg. Um nun den Verkehr mit solchen Salzen nicht zu er- 
schweren, denn diese sind immer noch, da der Rest zum gr51~ten Tell aus Kalisalzen 
besteht, als Diingemittel wertvoll, ist in der neuen yore 1. V. 1913 ab gfiltigen 
Salzabgabenbefreiungsordnung vorgeschrieben, dal~ Salze mit 60--75~/o Ch]ornatrium ohne 
Steuerkontrolle dann abgegeben werden dfirfen, wenn sie dem L a n d w i r t  d i r e k t  
geliefert werden, und wenn sie mit 5 ~o Mergel oder 2 ~o Kohlenpulver oder 1 ~/o 
Torfmull, der seinerseits 1 ~o karbolsauren Kalk enth~It, versetzt worden sind. Die 
beiden erstgenannten Vergi~llungsmitteln sind leicht aus dem Salz entfernbar, da sie 
im Gegensatz zum Salz unlSslich sind; au~erdem ist die Denaturierung dutch Mergel 
nicht durchs Auge erkennbar. Anderweitiger Versand der in Frage stehenden Salze 
gesehieht mittels Uberweisungsscheines, also unter Steuerkontrolle, wenn aueh ohne 
Erhebung einer Abgabe. 

Die MSglichkeit, Kalisalz mit hohem Kochsalzgehalt ffir die Vermischung mit 
~relnem Speisesalz zu verwenden, ]iegt also vor. Es war daher yon Interesse festzu- 
stellen, ob Salze, die ihrer chemischen Zusammensetzung nach unter vorgenannte 
Bestimmungen fallen, fiberhaupt genielilbar bezw. ffir den mensehlichen Genul~ geeignet 
sind. Mir standen 3 Salzproben zur Verffigung, die 59,45 ~/o, 64,54 ~o und 73,25 ~o 
Chlornatrium bezw. 19~93 ~/o, 22,62 ~/o und 15,82 ~o Chlorkalium enthielten. An Ver- 
unreinigungen waren 5- -7  ~/o Calciumsulfat, etwa ~/2--8/4~/o Chlorea]eium und 5 bis 
12 ~/o WasserunlSsliches; sie bestanden also in der I-Iauptsache aus einem Gemenge 
yon Chlornatrium und Chlorkalium. Die rober t  Salze sind zum Teil als Ver- 
f~lschungsmittel ausgeschlossen, weil manche yon ihnen rote, braur, e oder graue Farbe 
zeigen, und die Hausfrau, der haupts~ichliehste K~ufer des Speisesalzes, gerade in 
dieser Beziehung sehr w~hlerisch ist und andere als rein weil~ gefi~rbte Salze ohne 
weiteres zuriickweist. Bei der feinen Vermahlung - -  mindestens I-Iaselnul~grSl~e - -  
in der die Salze von den Fabriken zum Versand gebracht werden miissen, ist auch 
ein Auslesen dieser gefi~rbten Stficke ausgeschlossen. 

Ffir den menschlichen Genul~ unverwendbar sind abet diese Kalisalz enthaltenden 
Hartsalze in erster Linie deswegen, weil sie sehr unangenehme geschmackliehe und 
physiologisehe Wirkungen besitzen. Kfichengerecht hergestellte Speisen versehiedener 
Art, sowohl warme als kalte Suppen, als auch Fleisehgerichte, wurden einmal mit 
den in Frage stehenden Salzen, dann mit gewShnlichem Kochsalz zubereitet. Beim 
Genul~ der mit Kalisalz hergestellten Gerichte traten immer ~ die Versuche wurden 
mit 3 Personen angestellt, denen z. T. nicht bekannt war, ob die Speise dieses oder 
jenes Salz enthielt - -  dieselben Erscheinungen auf. Die Geriehte schmeekten 
im Vergleich zu denen, die mit reinem Kochsalz hergestellt waren, weniger gut; es 
trat schon beim GenuI~ selbst ein brennender und kratzender Geschmack namentlich 
in der hinteren RaehenhShle hervor. Dieser kratzende liis~ige Gesehmack blieb nach 
dem Genul~ der Speisen fortbestehen, ja er versti~rkte sich sogar noch erheblich und 
blieb auch bestehen, moehten nachher aueh andere normal zubereitete Speisen oder 
Getr~nke verschiedener Art genossen werden. Dieses Kratzen und Brennen, zu dem 
sieh noch flaues Geffihl und Brechne igung-  zum Vomieren selbst iet es aber nicht 
g e l ~ o m m e n -  sowie meist Kopfschmerz und stets "unangenehmer aus dem Magen 

emporsteigender Geschmack gesellte, hielt etwa 5--6  Stunden an, dann. verlor er sich 
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allmKhlich. Dabei wurden nie voile Mahlzeiten yon den mit Hartsalz hergestellten 
Speisen genossen, sondern nur etwa 1/4--1/5 der zur Siittigung nStigen MeI~ge, wiihrend 
tier Rest des Hungers dann mit normal hergestellten Gerichten gestillt wurde. Die 
Wirkung der Katisalze war also reeht drastisch. Um festzustellen, bei welehem Ge- 
halt an Chlorkalium noch diese unangenehme Wirkung auftritt, wurde eines der 
I-Iartsalze mit reinem Kochsalz so verdfinnt, dab es nur noch 5 ~o Chlorkalium und 
fund 90°/o Chlornatrium enthielt. Aueh hier waren die Wirkungen dieselben und 
won ~hnlicher St/irke wie vorher. Aueh bei noch weiterer Verdfinnung mit Speise- 
salz - -  das Gemiseh bestand "sehlief~lieh nut noeh aus 1,5~/o Chlorkalium, der Rest 
war Chlornatrium - -  war das Kratzen und Brennen ira I.ialse noeh deutlich, wenn aueh 
imVergleieh zu vorher abgesehwgcht, spiirbar und 1/inger anhaltend. Also selbst geringe 
Mengen, die keinen Gewinn mehr brlngen kSnnen, machen durch ihren Zusatz das 
Speisesalz ungenie/3bar. Diese Salze  bes i tzen  a lso  in ihrem K a l i g e h a l t  e in 
na t f i r l i ches  V e r g / i l l u n g s m i t t e l ~  das weder auf mechanischem, noch ohne kom- 
plizierte Einrichmng auf chemisehem Wege aus demselben entfernt werden kann, das 
also viet  s i ehe re r  ist als die steueramtlich vorgesehriebenen Denaturierungsmittel: 

Bei der zurzeit auf alle Teile des ]Zeiches ausgedehnten Nahrungsmittelkontrolle 
dfirften etwaige F/ilschungen dieser ArE sehr bald erkannt werden, da der sehlechte 
Geschmaek, den die Speisen durch derart gef/~lschtes Salz erhalten, dem Konsumenten 
sehr bald Veranlassung geben diirfte, sieh an die Polizei bezw. das zustandige Nah- 
rungsmittelamt zu wenden. I-Iier einen Gehalt an Kalisalz naehzuweisen, ist natfirlich 
in kiirzester Frist mSglich. DaB a b e r  e ine  s o l c h e  B e i m i s c h u n g  n i e h t  a l s  
z u f / ~ i l i g e  V e r u n r e i n i g u n g ,  s o n d e r n  a l s  m S g l i c h e  F a l s e h u n g  a n g e -  
s e h e n  w i r d ,  ist der Zweek dieser Zeilen. 

DaB ein derartiges, Kalisalz in irgendwie grSBerer Menge enthaltendes Speisesalz 
alie Merkmale des Verf/ilschtseins bietet, geht daraus hervor, dab yon einem Speise- 
salz verlangt wird, dab es nur geringfiigige Mengen fremder Bestandteile enthiilt; 
nach den im K 5 n ig 1) vorliegenden Kochsalzanalysen sind gerade Kalisalze, mit 
Ausnahme einer :Prober welehe eine Spur davon enth~lt, in denselben iiberhaupt 
nicht vorhanden. Eine Verurteilung wegen Verf~lsehung ist also mit Sicherheit zu 
erwarten, und dies urn so mehr, als die K a l i s a l z e  gee igne t  s ind,  die menseh -  
l i ehe  G e s u n d h e i t  zu sch/~digen. Wenn auch vielleicht geringe Gaben und ein- 
maliger GenuB ohne :Folgeerseheinung ertragen werden, so ist doch ein fortdauernder 
GenuB, und um einen solehen kann es sieh bei einer F£1schung, die Gewinn abwerfen 
solI, nut handeln, sicherlieh sch~dlich. D i t t r i c h  2) sagt in seinem Handbueh fiber 
alas Chlorkalium : ,,Chlorkalium bewirkt in grSBeren Dosen, per os gegeben, bei Menschen 
leiehte Benommenheit~ Kopfsehmerzen, Sehl/ffrigkeit, Muskelsehw/iche, unsicheren Gang, 
:Erschwerung der Sprache, erst Pulsbeschleunigung dann Pulsverlangsamung und Gastro- 
enteritis (Magendarmkatarrh)." Kaliumsulfat ist nach den Angaben desselben Ver- 
fassers noeh gefiihrlicher. 

1) j. K~nig~ Chemie der menschIichen Nahrungs- and Genul~mi~;tel 2, 1371. 
~) D it t ric h, tIandbuch der arztlichen Sachverstandigentatigkeit 7, 1, S 315. (v. Jaksch.) 


