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0,55 °]o im Mittel betr~igt, ist die Differenz bei dem in der Miihle vermahlenen 
Roggen bezw. dem zugeh6rigen Meh] und der zugehSrigen Kleie viel grSger, 2,8O/o 
in Mittel. DaB diesen Ergebnissen nicht etwa ein Fehler der Berechnungsweise zu- 
grunde liegt, geht schon ohne weiteres daraus hervor, dag das selbstermahlene Mehl 
einen kaum gerlngeren St~rkegehalt hat, wie das in der Mtihle ermahlene, dabei 
abet die selbstermahlene Kleie infolge der Unvollkommenheit der Mahlvorrichtung 
die 2--3-fache Menge Stiirke enth~lt wie die Kleie aus der Miihle. 

Dieser Befund sprieht daffir, dag beim Vermahlen des Roggens in der Mfihle 
ein nicht unwesentlicher Teil der St~rke versehwunden, d. h. in den ,,Schwund" ein- 
gegangen ist, der in der Mfillerei eine groge Rolle spielt und bei den vorliegenden 
Vermahlungen in der Mfihle bei Mehl I zu 4,9°[o, bei I I  zu 2,5°/o und bei I I I  
zu 2,9 °/o angegeben wurde. 

Ein ,,Schwund" kann normalerweise nur dutch Eintroeknen und Verstauben 
hervorgerufen werden. Der Einflug des Austrocknens ist durch die Berechnung auf 
Trockensubstanz ausgesehalte~; es kann somit der grSfiere Stiirkeverlus~ in der Miihle 
nur darauf zurfiekgeffihrt werden, dag die Stfirke in den ,,Staub" gegangen ist. 

Moste des Jahres 1921 aus den Weinbaug'ebieten der Nahe, 
des Glans, des Rheinta ls  unterhalb des Rheingaues ,  des Rhein- 

gaues,  der Lahn, des Rheins mid Mains. 
Von 

Dr. J .  Stern.  

Mit~ei lung aus den] N a h r u n g s m i t t e l u n t e r s u c h u n g s a m t  Kreuznach.  

[Eingegangen am 25. Ap~'il 1922.] 

Es wurden 327 Moste untersucht, und zwar aus dem Bezirk des Amtes 205 Moste 
und aus dem Regierungsbezirk Wiesbaden 122 Moste .  Hierunter waren 322 Weig- 
und 5 Rotmoste. 

Die Ergebnisse der Untersuchungen sind in den nachfolgenden Tabellen zu- 
sammengestell~,. 

I. 3Iostgewiehte (Grade Oechele). 
1. Bez i rk  des Amtes.  
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Weinbaugebiet 

t~heintal,rechtsreinisch, uut~rhalb des 
l~beingaues (Kreis St. Goarshausen) 

Rheingau . . . . . . . . . .  

Oberlahnkreis . . . . . . . .  

Weinbaugebiet des Rheins und Mains 
(Kreis Wiesbaden, Stadt und Land) 

2. R e g i e r u n g s b e z i r k  W i e s b a d e n .  
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II ,  F re i e  Si~ure (g in 100 cem). 
1. B e z i r k  des  A m t e s .  
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Weinbaugebiet 

Nahe (Kreis Kreuznach) 

Sians und Nahe (Krois Meisenheim) 
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Rheintal, rechtsrheiniseh, untorhalb des I~heingaaes 
(Kreis St. Goarshausen) . . . . . . . . .  

Rheingau . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Oberlahnkreis . . . . . . . . . . . . . . .  - -  

Weinbaugebiet des Rheias und Mains (Kreis Wiesbaden, 
Stadt und Land) . . . . . . . . . . . . .  - -  

Insgesamt 11 38 

2. R e g i e r u n g s b e z i r k  W i e s b a d e n .  
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Die Gesamtergebnisse werden in der amt!ichen Weinstat is t ik  1921/22 verSffent- 
licht werden. 
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Es seien unter anderem folgende Befunde mitgeteilt: 

R o t m o s t e  Bez i rk  des Amtes Reg.-Bez. Wiesbaden  
hSchstes $8,4 ° Oeehste bei 4,9°/oo Shure 1180 bei 4,4°/oo S~iure 

(Portugieser) (Sp~tburgunder) 
Mostgewicht niedrigstes - -  10[ ° bei 6~3°]oo Siiure 

(Klebrot) 

Weif imoste  
h6chstes 127,2 ° bei 6,l°/oo Siiure 1) 128,2 o bei 5,8°/o~ S~ure 

Mostgewicht niedrigstes 64,6 ° bei 12,4°/oo S~ure 1) 61,50 bei 5,6°/oo Si~ure t) 

hSchster 12,4°/oo bei 64,6 ol) 9,4% o bei 79,3 °e) 
S~iuregehalt niedrigster 4,0°/oo bei 102,0 °1) 3,60/09 bei 111,0 °a) 

Aut]erdem aus dem B e z i r k  des  A m t e s  13 Auslesemoste. 
h5chstes 294,7 o bei 14,9°/0o S~iurel) 

Mostgewicht (niedrigstes 189,20 bei 10,6°/oo Si~ure a) 

hSchster 16,0°/oo bei 247,4 °1) 
Siiuregehalt [niedrigster 8,7°/oo bei 236,7 o 

Im B e z i r k  des A m t e s  ist die Weinernte 1921 an Menge sehr verschieden, 
an Giite durchweg ausgezeichnet ausgefallen. An der unteren Iqahe und am Mittel- 
rhein batten viele Weinbergslagen sehr stark unter den Sp~tfr5sten im Monat Mai 
zu leiden. Das Ernteergebnis war daher in diesen Lagen welt geringer als im Vor- 
]ahre. Dm'ch des anhaltende heine und trockne Wetter waren Krankheiten und 
Schadlinge des Weinstoekes nut in beseheidenem Umfange zu beobaehten; besonders 
der Heu- und Sauerwurm, welcher als tteuwurm im Monet Juni in vielen Lagen sehr 
stark aufgetreten war, wirkte als Sauerwurm in den Monaten August und September 
welt weniger sch~digend. Ende September konnten die Trauben durchweg als veil- 
reif betrachtet werden und so begannen auch viele Gemeinden schon in den ersten 
Tagen des Oktober mit der Weinlese. Die M o s t g e w i c h t e  spielten anfangs zwischen 
90 und 100 ° Oechsle, solehe unter 900 kamen weniger, vereinzelt allerdings auch 
solche unter 80 o vet. In erstktassigen Lagen waren Mostgewichte yon 120--130 ° 
keine Seltenheit. Durch Trockenbeer-Auslese erzielte das Welngut Graf yon Plettenberg 
ein Mostgewicht yon 236,7 e, das Weingut August Anheul~er 290,4 ° und die Staatliche 
Weinbaudom~ine I~iederhausen-Sehlol~bSekelheim 294,7 o Oecbsle. Solehe hohen Most- 
gewichte sind an der •ahe bisher nicht anniihernd erzielt worden. Die f r e i e  Si~ure 
des Jahrganges 1921 war durchweg gering; doeh dfirfte der hohe Alkoholgehalt die 
ttaltbarkeit der Weine auf der Flasche garantieren. Mit ganz vereinzelter Ausnahme 
ist der Jahrgang 1921 natur gelegt worden und probieren sieh die junge Weine als 
reife, vollmundige, zum Tell auch sfil~e Qualit~tsweine. Hier und da findet man auch 
Jungweine, bei welchen der hohe Alkoholgehalt etwas einseitig hervorsehmeckt. Die 
Mostpreise betrugen 13000--15000 M. ]e Stfick. Zur Zeit (Ende April) werdeu die 
geringsten 1921-er Iqaturweine mit 40000--50000 M., mittlere Weine mit 60000 bis 
70000 ~[ je Stiiek bezahlt, fiir Qualit~tsweine werden Phantasiepreise angelegt. 

Im R e g i e r u n g s b e z i r k  W i e s b a d e n  zeitigte das Jahr 1921 eine Weinerte 
yon ganz hervorragender Giite, einen Qualit~tswein ersten Ranges. Nachdem der Aus- 
trieb der Reben schon frfihzeitig erfolgt war, ging unter Wirkung der fast ohne Unter- 
brechung herrschenden troeknen, warmen Witterung aueh die weitere Entwickelung 
der WeinstScke mit ihrem zwar nicht gro~en, aber fiberall vorhandenen Traubenhang 
sehr sehnell vet sich. Die giinstige und schnelle Entwickelung liel~en Krankheiten 
und Sch~dlinge nicht aufkommen. Durch das sonnige Wetter im Oktober wurde die 

~) Riesling. ~) Gemischte Trauben. ~) 0s~erreicher. 4) Sylvaner. 
x 22. 4 
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Qualit/it noch besonders gesteigert. Schon Anfang Oktober war eine Vollreife der 
Trauben erreicht. Hervorragende Produkte wurden in den Lagen mit tiefgrfindigen 
feuchten BSden erzielt, w~hrend die :Berglagen infolge der Trockenheit weniger giinstig 
abgesehnitten haben. Das Mengenergebnis ist im Durchschnitt etwas unter :/~ Ernte 
geblieben. Die M o s t g e w i c h t e ,  beginnend mit den geringsten Lagen, fiberragen 
die in den guten Jahrghngen 1920, 1917, 1915, 1911 erzielten Mostgewichte aus 
den gleichen Lagen zum Tell ganz betr~ehtlich. Im Rheingau sind bei den Mosten, 
die aus Traubenverki£ufen selbst yon kleinen Winzern erzielt wurden, 100 ° Oechsle 
oder nur wenige Grad darunter festgestellt worden, was seit Menschengedenken nicht 
beobaehtet worden ist. Ein Unterschied gegenfiber frfiheren guten Jahrg~inge besteht 
insofern, als infolge des Mangels an Feuehtigkeit keine Edelf/i.ule der Beeren ein- 
trat und nicht die beriihmten Sp/~tlesen erzielt werden konnten. Die sogenannten 
Spitzen traten daher beim 1921-er weniger zahlreich und aufffillig hervor. Der 
S ~ u r e g e h a l t  ist sehr niedrig. Er bewegt sich ira allgemeinen zwischen 5--60/o0, 
geht in zahlreichen F/illen auf 4°/oo und sogar bi~ 3,6°/oo herunter. W/ihrend die 
Preise im Herbst 25000--34000 M. ffir ein Stfick Most betrugen, wurden anfangs 
Januar die 1921-er Weine mit 50000--70000 M., zur Zeit (Ende April) mit 150000 
his 200000 M. je Stiick bezahlt; ffir die Spitzen werden ebenfalls Phantasiepreise 
angelegt. 

E ~ e f c r a t e .  

A l l g e m e i n e  B e s t a n d t e i l e  d e r  N a h r u n g s -  u n d  Genu l~mi t t eL  
L. Arisz :  Sol-  u n d G e l z u s t a n d  v o n G e l a t i n e l S s u n g e n .  (Kolloidchem. 

Beihefte 1915, 7, 1--90.) - -  l)er e r s t e  T e l l  der Abhandlung befa~t sich mit der 
G e 1 a t i n i e r u n g und bringt im ersten Kapitel Untersuchungen fiber die Viskositiit yon 
Gelatinel5sung in Glycerin unter dem Einflul~ yon Temperatur, Vorgeschichte, Ruhe 
und Bewegung der LSsungen; im zweiten Kapitel Untersuchungen fiber die Abhiingigkei~ 
der Intensit~t des T y n d all-Ph~nomens yon der Temperatur; das dritte Kapitel enthi~lt 
eine theoretische Betrachtung. Die Ergebnisse sind, wie foig~, zusammengefal~t: 1. Ffir 
die Viskositi~ts~nderungen unterhalb 650 unter konstanten i~u~eren Verhiilmissen sind 
zwei Ursachen vorhanden. Die eine, ausschliei~lich mit der thermischen Vorgescl~ichte 
zusammenh~ngende, beruht au~ der Tatsache, dal~ sich bei jeder Temperatur. el :  
anderer Gleichgewichtszustand in der inneren Zusammensetzung einstellt, die andere 
ausschliel~lich davon, ob die LSsung in Ruhe gelassen oder bewegt war. Das Gleich- 
gewicht in der inneren Zusammensetzung stellt sich bei hoher Temperatur rasch ein 
und bei niedriger viel langsamer. Die Anderungen, die im Gelzustand eintreten, 
schliel~en sich denen des Solzustandes an. Die Anderungen, die unabhgmgig von 
der thermischen Vorgeschiehte in einem nicht bewegten Sole auftreten, sind bei nied- 
riger Temperatur gr5~er. Aus dem Verlauf der Viskosit~ts~nderungen bei einer 
Temperatur, wobei schliel~lich Geladnierung auffritt, l~l~t sich folgern, dal~ beim Ober- 
gang in den Gelzustand zwei Ursachen zusammenwirken. - -  2. Die Intensit~t des 
T y n  d all-Ph~nomens in einer Gela~inelSsung h~ngt yon der Temperatur, bei der sie 
untersucht wird, und yon der thermischen Vorge~chichte ab. Bei W~rme ist sie klein, 
bei Kiilte gro~. Bei konstanter Temperatur Lritt je nach der Vorgeschichte eine Zu- 
nahme oder eine Abnahme der Intensit~t auL ~ur  bei hoher Temperamr wird der 
Endzustand bald erreicht. Die A_nderungen der Lichtintensit~t kommen in gleicher 
Weise zustande in LSsungen, die wohl und in solchen, die nicht gelatiniert sind. Bei 
Gelatinierung tritt nicht eine besonders starke Intensit~ts~nderung auf. In konzen- 
tr:erten LSsungen erreichen die Inten$it~ts~nderungen einen grSi~eren Umfang als in 


