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rein gelbe Farbe vermissen. Er  empflehlt daher den gef~rbten Faden 

auch mit Salzsgure zu betupfen. Bei Anwesenheit yon Teerfarbstoffen 

schlggt die brgunliehgelbe bis ockergelbe Fgrbung in ein mehr oder 

weniger krgftiges Rot oder giolet t  urn. 

P. S n s s  1) schattelt 50 g Serif mit 7 5 c c  70-prozentigem Alkohol 

zu dfinnem Brei an und benutzt die filtrierte LSsung in ghnlieher Weise 

zur Fadenprobe und Kapillarprobe wie B o h r i s c h .  Aus seinen Ni t -  

teilungen geht hervor, dass aueh Teerfarbstoffe zum Senffgirben benutzt 

werden, die mit Salzs~ure keine Farbengndernng geben. Ferner  gibt 

er an, dass nicht nur gef~rbter Tafelsenf, sondern vielfaeh auch mit 

Kurkuma gefgrbtes S e n f m e h l  im Handel vorkommt. Kurkumast~rke 

fehlt in dieser Ware,  sie ist also offenbar mit Kurkumat  in  k t  u r  auf- 

gefgrbt worden. 

P. K O p e k e  ~) erw~trmt den Serif mit wSsserigem Ammoniak, 

filtriert, koeht das Ammoniak grSsstenteils weg, versetzt mit Kalium- 

bisulfat und benutzt diese LOsung zum Fgtrbeversueh auf ungebeizte Wolle. 

gntersnchung von Sehokoladenmehl  und Haferkakao.  A. B e y -  

t h i e n  und H. H e m p e l  ~) untersuchten sogenannte S e h o k o l a d e n -  

m e h l e .  Dieselben bestanden, wie die mikroskopisehe Untersuehung 

lehrte, vorwiegend aus Weizenmehl und Zueker neben geringen Mengen 

Kakao und waren dutch gemahlenes Sandelholz oder braunen Tee> 

i~rbstoff stark gef~rbt. Die chemische Analyse beschr~nkte sich auf 
die Bestimmung des Rohrzuckers naeh Woy4),  sowie auf die Extrak-  

tion des Fettes und die Ermittelung der Jodzahl des letzteren. Unter 

der Annahme einer, mittleren Jodzahl der Kakaobutter  zu 34 und des 

Weizenfettes zu 115 kann man ann~hernd bereehnen, m weleher Weise 

sieh beide Bestandteile an der Zusammensetzung des Misehfettes be- 

teiligen. Sei J die gefundene Jodzahl und F der beobaehtete Fett-  

gehalt, so ist der Gehalt an 
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Hieraus ergibt sich dann welter, unter Annahme eines Fettgehaltes 
yon 22 bis 27 Prozent far Kakao, der Kakaogehalt de r  betreffenden 
Probe. 

Eine vSllig analoge Methode bentitzte R. P e t e r s  1) zur Unter- 
suchung des H a f e r k a k a o s .  Er bestimmt das Fett durch Petrol5ther- 
extraktion des im Yakuumtrockenschrank bei 100 ° getrockneten Hafer- 
kakaos und ermittelt die Jodzahl dieses Fettes. FOr reines HaferS1 
fand er die Jodzahl 98, far Kakaobutter legt er den Mittelwert 36 zu 
Grunde. Hieraus und aus dem mittleren Fettgehalt des Hafermehles, 
der 6 Prozent betr~tgt, lasst sich der Hafergehalt berechnen, und aus 
der Differenz gegen I00 findet man dann den Kakaogehalt. Voraus- 
setzung far die Anwendbarkeit der Methode ist, class die mikroskopisehe 
Untersuehung des Pr~tparates lehrt, dass es lediglich aus Hafermehl und 
Kakao besteht. Ferner ware auf Zusatz fremder Fette zu aehten. Als 
Verf~tlschungsmittel kSmen ~'on diesen nur solehe in Betracht, deren 
Jodzahl unter 36 liegt, well nur diese einen hSheren Kakaogehalt york 
zutgusehen vermSchten. In der Hauptsache w~ren dies Kokosnussfett 
und PalmkernS1, die beide an der Erh5hung der Verseifungszahl des 
Misehfettes erkannt werden kSnnen. 

A. B e y t h i e n  ~) hat aueh seinerseits das erSrterte Prinzip auf die 
Untersuchung des Haferkakaos angewendet. 

A. G o s k e  s) will den Hafermehlgehalt des Haferkakaos ermitteln, 
indem er 3 g in einer Mischung yon 8 Teilen Chloroform und 1 Teil 
Athylenbromid zentrifugiert und die H5he der oberen, aus Hafermehl 
bestehenden Sehicht mit derjenigen vergleicht, die beim gleiehzeitigen 
Zentrifugieren einer Mischung yon bekannter Zusammensetzung erhalten 
wird. Naeh R. P e t e r s  4) ist dieses '¥erfahren unbrauchbar. 

Kleine QUalttit~ten Kohlenoxyd kann man auf spektroph0to- 
metrischen Wege naeh L. de S a i n t - M a r t i n  s ) in der Luft bestimmen, 
wenn man eine Probe derselben in einer Flasehe mit 1/1 o Volumen ganz 
frisehen, bis auf 0,15 °/o 0xyhSm0globin verdtinnten Hundeblutes (nicht 
Rindsblutes) versetzt und 30 Minuten schiittelt. Dann bestimmt man 
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