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soll sieh sehr gut bew~ihrt haben. Weiterhin dart beim 
K~segenu~ nicht fiberseh,en werden, da~ man in ibm 
meis~ auch noch eineu grogen Tell des in der Milch ent- 
haltenen reicblichen Calciums dem KSrper zui[ihrt. Eiue 
erh5hte Kalkzufuhr bzw. eine geni~gende Zufuhr an 
Ko.lk is t  aber nach den neueren Forschungen der Miin- 
chener Professoren Emmerich und Loew nicht nut  ffir 
Kranke und Genesende yon hoher Bedeutung, sondern 
~uch fiir gesunde Menschen ats Vorbeugungsmittel sehr 
wichtig. Zugleich werden andere N~ihrstof~e bei aus- 
reichender Kalkzuiuhr vim besser ausgenu tz t .  Es 
kanu also an solchen ohne Bedenken gespart  werden. 
Infolge ihrer t ters tel lungsart  haben manche X~searten 
nur noch einen verh~iltnism~l]ig geringen KMkgehMt. 
Wie man je tz t  in manchen St~dten schon eiu beson- 
deres CMciumbrot nach den Vorschl~gen von Emme- 
rich und Loew b~ckt und damit sehr gate Erfahrungen 
gemacht hat, .so kSnnte man vielleicht auch sehr vor- 
teilhaft  in ~alkarmen K~sesorten den Xalkgehalt durch 
Zusatz vou ChlorcMcium oder yon milchsaurem Kalk 
(in geeigneter Menge) zu erhShen suchen. Es diirfte 
dies um so eher mSglich sein, als man bei der Gewin- 
nung von X~se aus crhitzter Milch (deren Gerinnungs- 
~h igke i t  durch da, s Erhi tzen stark leidet oder gar 
aufgehoben werden kann) nach Klein und Kirsten 
~,vgl. J. K6nig, die Chemie der menschlichen Nahrungs- 
und Genul~mittel Bd. II,  S. 700) nur etwas Chtor- 
calcium zuzusetzen braucht, um die verminderte Ge- 
rinnungsi~higkeit  wieder herzustetlen. Man pflegt also 
in manchen F~llen tats~ehlich sehon 15sliche KMk- 
sMze bei der Kiisegewinnung znzusetzen. Es w~re auf 
4eren etwMge bessere Bekiimmliehkeit zu achten. - -  
Wenn es inzwischen nicht schon gesehehen sein sotlte, 
~o wtirde~ ~hnliche Versuche, wie im schweizerischen 
Keere, einen Teil der iiblieheu Fleischmengen durch 
K~se zu ersetzen, auch in unserem t{eere zweifellos sehr 
vorteilhaft sein. In  allen BevSlkerungsschichten ware 
ein verst~rkter Genu~ yon K~se und Sauermilch neben 
den erheblich teueren, sauermilch~hnlichen Erzeug- 
nissen Kefir  und Yoghurt u. a. jeden~Mls freudig zu 
begriil~en, besonders seitens der st~tdtischen BevSlke- 
rung. Wenn auch nicht alle hier erwiihnten oder ange- 
deuteten Erwartungen erfiillt werden und wenn wenig- 
sten.s, besonders bei den St~dtern, nur der Sinn ftir 
manche elnfacheren I~ahrungsmittel wieder geweckt 
werden sollte, so ist d~mit immerhin schon ein wieh- 
tiger Schri t t  vorw~irts get~n im Sinne einer Rtickkehr 
zu einfaeherer, mehr nuturgemal]er LebenshMtung Ms 
Spenderin you Gesm~dheit und Kraft.  B . H .  

Sehulz (Bet. deutsch, hot. Ges. 1914, p. 633--638) 
hat  Getreidereste aus dem Mittelal ter  untersucht,  es 
hundelte sieh dabei um verkohlte Reste aus drei Burg- 
ruinen des Saalegebiets: aus der Ruine der Kyffh~user- 
burg im Kyifh~usergebirge, aus der Ruine tier Burg 
yon Burghel~ter in dcr Finne bei Bad KSsen ~. d. SaMe 
und aus tier Ruine der Altenburg in Merseburg. Die 
Reste aus der Kyffh~userburg sind bei einer Zer- 
stSrung der Burg, wahrscheinlich im 12. Jahrhundert ,  
verkohlt, diejenigen aus der Burg yon Burghei~ler 
m~issen, da diese 1342 elnge~schert worden ist, aus der 
Zeit vor 1342 stammen, die Reste aus der Altenburg 
endlich wurden in einer Iterdstelle gefunden, yon tier 
man auf Grund yon Gef~il~seherben, die in und bei ihr 
]agen, unnehmen mug, da~ sie yon Slawen benutzt 
worden ist  un4 aus der Zeit vor 900 n. Chr~ stammt. 
Die Gefreidereste Mler drei Burgruinen erwiesen sich 
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durchweg ~i~ Friickte yon ~oggen , Secale eereale, und 
yon Zwzrgweizen, Triticum compactum. Zwischen dem 
Getreide der Burg yon Burghel~ler waren auch einige 
Samen der Xornr~de, Agros~emm~ Githago, vorhauden. 
Der sehr kleinfriichtige Zwergweizen mug zu dem yon 
Buse]~en beschriebenen ,,Xugelweizen", Triticum com~ 
pactum w r ,  globiforme, gerechnet werden. Nach An- 
sicht von Schulz is t  es auch wahrscheinlich, dug .tier 
~ibrige his jetzt  bekannte, aus der pr~thistorischen Zeit 
und der higtorischen Zeit bis zum ~[ittelalter slam- 
meade Zwergweizen zu Buschans Kugelweizen gerech- 
net werdea muB, so dug dieser den gesamten uns be- 
kannteu Zwergweizen der pr~historischen und tier 
historischen Z~it bis zum Mittelalter einschlieBlich um- 
fassen wfirde. Ob der Zwergweizen dieses langen Zeit- 
raums in verschiedene scharf getrennte Formen zer- 
f~llt, Ktgt Mch zurzeit noch nicht entscheiden. K.T.  

t~ber die 'Veredlung der Weinrebe. Die Erzeugung 
yon veredelten Reben, besonders auf amerikanischer 
Unterlage, hat  zuerst in Fr~tnkreich, bald aber auch 
in anderen weinbautreibenden L~indern einen grog- 
artigen Aufschwung genommen. Die veredelten 
Weing~trten spielen heutzutage im Wirtschaftsleben 
der betreffenden L'~nder eine wichtige, oft maggebende 
Rolle. Man mug zugeben, da$ das Veredela der 
Reben schliei~lich auch yon einem wirtschaitl ich be- 
deutenden Erfolge gekrSnt worden ist. Wer abet 
mit  dem Weinbaubetriebe in Beriihrung gelazag~ and 
in st~ndiger Fiihlung bleibt und dabei einen tieferen 
Einblick in Mle Verh'~,ltnisse gewinnt, der weig auch, 
dug trotzdem auch starke MiBerfotge zu verzeichnen 
sind. Die ~iigerfolge t re ten schon in den amerika- 
nischen Muttergfirten ein, setzen sich im ganzen Be- 
friebe der Rebenveredtung fort  und wirken geradezu 
verheerend, wenn sic im fertigen veredelten Weinga-r- 
ten Jahr  f~ir Jahr  sich wiederholen. Die Ursachen der 
Migerfo]ge kOnnen nur durch wissenschaftliche Unter-  
suchungen und dutch eine st~ndige F~ihlung mi t  dem 
Gro~betriebe aufgedeckt werden. (~ber die einschl~- 
gigen Fragen gibt uns Dr. J. Bcrnatzky im Jahres- 
berichte tier Vereinigung fiir angewandte Botanik 
(Bd. XI, S. 60--79) einen wertvollen Bericht. Nach 
allen bisherigen Erfahrungen stellt  sieh jedenfalls her- 
~ms, dat~ das im grSt]eren Betriebe angewandte Ver- 
fahren der l~ebenveredlung nieht immer das richtige ist. 

B. //. 

Die I-Iolzansteckung durch Haussehwamm (Meru- 
leus lacrymans). Im J~hresbericht f~ir  angewandte 
Botanik (Bd. XI, S. 106--116) wird yon Prof. Dr. 
~. Wehmer fiber seine Holzansteckungsversuche mit  
Hausschwamm berichtet. Nach den bisher erzielten 
Ergebnissen wir4 gesundcs ~olz unter  natiirlichen 
Bedingungen anders, Ms durch auswachsendes Luft- 
mycel des gefiirchteten Pilzes nizht angesteckk AUe 
bisherigen diesbeziiglichen Versuche des Verf. sind er- 
gebnislos verlaufen. Naeh Wehmer diirfte der Pil~ so 
gut wie ausschlieBiich dutch ~ber t ragung lebender 
Hyphen in krankem ttotze, unter  Umst~nden auch 
durch Strange, nicht aber durch bald absterbende 
~[ycelteile oder gar durch Sporen verbreitet  werden. 
In der tt~uptsache w~re dies nach Wehmer zugleieh die 
heute noch gfiltige Ansich¢. Eine besondere Empf~ug- 
lichkeit des l=iolzes fiir Hausschwamm durch vorherigen 
Befall durch andere Pilze (wie solche Falk und andere 
Forscher annehmen) h~lt Verf. kaum /fir wahrschelno 
llch. B . H .  
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